
DRINKS

SALADS 

CHICKEN CEASAR SALAD �17.00

Caesar dressing 

Grüner Blattsalat mit gegrillter Hähnchenbrust, 

Caesardressing 

 

Added avocado / Mit Avokado / �3.00

AVOCADO & QUINOA SALAD �16.00

pomegranate, carrots served with an orange-maple 
syrup-mustard dressing 

Grüner Salat mit Avocado, Quinoa, Kirschtomaten, 
Granatäpfel, Mohrrüben serviert mit einem 
Dressing aus Apfelsinen, Ahornsirup und Senf 

 

Added grilled prawns with honey-mustard sauce �3.00  
Zuwahl gegrillte Garnelen mit Honig-Senfsoße 

 

Added oven baked salmon with honey-mustard sauce �5.00

Zuwahl ofengebackener Lachs mit Honig-Senfsoße

 

GREEK VILLAGE SALAD  �12.50
Chunks of tomato, cucumber, bell peppers, onion, 
Feta, olives and warm pita bread 

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, 
Paprika, Zwiebeln, Feta und Oliven mit warmen 
Pita 

 

VEGAN OPTION: with vegan feta / mit Veganer 

CAPRESE SALAD �15.00
Marinated cherry tomatoes, rocket leaves, 
Mozzarella pearls, avocado, ciabatta croutons  
with home-made basil pesto and drizzles of 
Balsamic glaze 

Marinierte Kirschtomaten, Rucola, Mozzarella-

hausgemachtem Basilikumpesto und mit 
Balsamico-Glasur beträufelt 

 

PASTA 

                           S O U P  OF  THE D A Y

 

�5.00 
TAGESSUPPE ΣΠΙΤΙΚΗ ΣΟΥΠΑ ΗΜΕΡΑΣ

 
SMALL PLATES

 

HOME-MADE TZATZIKI  �6.00
Yogurt dip with cucumber, garlic and dry mint.  
Served with crispy pita 

Dip aus Joghurt, Gurken, Knoblauch und Minze. 
Serviert mit knusprigem Pita 

 

HOME-MADE HUMMUS WITH CUMIN �6.00

served with crispy pita 

Hausgemachten Kichererbsen- und Tahini-Dip  
mit Kumin. Serviert mit knusprigem Pita 

 

HOME-MADE TARAMOSALATA   �6.00

Hausgemachter Fishrogen-Dip 

 

 
 

 
 

 
 

FALAFEL ON LEBANESE BREAD   

 

�13.00
Baked falafel with tahini and served with 

 

Fattoush salad on Lebanese bread 

Gebackene Falafel mit Tahini-Dip und mit 

 

Fattoush (ein libanesischer Brotsalat) auf 

 

einem libanesischen Brot serviert

 

 
 

HERBED GOAT CHEESE BRUSCHETTA

 

�13.00
Herbed goat cheese bruschetta with avocado, 
rocket leaves, tomato, basil pesto, and balsamic 
glaze 

Kräuter-Ziegenkäse-Bruschetta mit Avocado, 
Rucola, Tomate, Basilikum-Pesto und Balsamico-
Glasur 

 

 
 

CRISPY PRAWN TACO   

 

�14.50

avocado, lettuce, fresh lime, Chimichurri and sweet 
chilli mayonnaise

Weiche Tacos mit knusprigen Garnelen, Pico de Gallo, 
Avocado, Blattsalat, frischer Limette, Chimichurri und 
süße Chili-Mayonnaise 

 

 

 

 

 
 

 

GRILLED HALLOUMI WITH FIG CHUTNEY 

 

�8.00
Gegrillter Halloumi mit Feigen-Chutney 

 
MEDITERRANEAN GREEK PITA

 

�8.00

topped with smoked aubergine, cherry tomatoes, 
artichoke hearts, and balsamic glaze

Gegrilltes Griechisches Pitabrot mit Oliventapenade, 
geräuchter Aubergine, Kirschtomaten, Artischocken 
und Balsamico Glaze 

 

 

CRISPY CALAMARI 
 

�15.50
Deep fried baby squid on a bed of salad leaves 

 

with Sriracha mayonnaise

Frittierter Calamari auf Salatblätter und mit 
Sriracha-Mayonnaise 

 

 

GRILLED OCTOPUS  

 

�16.00

 

 

 

SPAGHETTI BOLOGNESE �16.00
Spaghetti mit Hackfleischsauce * und geriebenem Anari-Käse

Spaghetti mit Hackfleischsauce * und geriebenem
Anari-Käse

Σπαγγέτι με σάλτσα κιμά* και τριμμένο τυρί αναρή

anari cheese 

PENNE WITH CHICKEN AL PESTO �17.00

CALAMARATA PASTA AL POMODORO �16.50

Penne with chicken in fresh pesto sauce and 

Πέννες με κοτόπουλο σε φρέσκια σάλτσα πέστο και
χοντρές φλοίδες παρμεζάνας

Penne mit Hühnchen in frischer Pesto-Sauce und groben
Parmesanflocken

Calamarata pasta in a luscious fresh tomatoes 
and basil sauce with Mozzarella soft cheese
and parmesan flakes

Ζυμαρικά καλαμαράτα σε πλούσια σάλτσα από φρέσκια
ντομάτα και βασιλικό, με μαλακή μοτσαρέλα και
φλοίδες παρμεζάνας

Pasta Calamarata in einer köstlichen Sauce aus frischen Tomaten
und Basilikum mit Mozzarella und Parmesanflocken

CHILI PRAWN TAGLIATELLE �18.00
Tagliatelle pasta with king prawns, cherry tomatoes
and fennel dolloped in a tomato � prawn bisque sauce dust
with chili served with parmesan flakes

Ταλιατέλες με βασιλικές γαρίδες, ντοματίνια και μάραθο,
σε σάλτσα μπισκ ντομάτας και γαρίδας, με μια πινελιά τσίλι
και φλοίδες παρμεζάνας

Tagliatelle mit Riesengarnelen, Kirschtomaten
und Fenchel, in feiner Tomaten-Garnelen-Bisque,
mit Chili und Parmesanflocken garniert



All prices are in Euros and include V.A.T. � Alle Preise verstehen sich in Euro und sind inklusive MwSt. �

 
FROM THE SEA

 

GOLDEN FRIED CALAMARI - BABY SQUID 

 

�22.00

   

 
 

GRILLED OCTΟPUS 

 

�26.50
Served with fava purée, lemon olive oil dressing 

Σερβίρεται με βελούδινο πουρέ φάβας και ντρέσινγκ
λεμονιού με ελαιόλαδο.

 

GRILLED HERB CRUSTED SALMON FILLET 

 

�24.00
Served with quinoa and avocado tabbouleh  

Σερβίρεται με κινόα και ταμπουλέ αβοκάντο.

Σερβίρεται με κινόα και ταμπουλέ αβοκάντο.

GRILLED SEA BASS  

 

�21.50
Served with quinoa and avocado tabbouleh   

PRAWNS & CALAMARI ORZOTTO SAGANAKI   �18.00
Orzo pasta with prawns in a luscious tomato bisque sauce 

Κριθαράκι με γαρίδες σε απολαυστική σάλτσα μπισκ ντομάτας,
αρωματισμένη διακριτικά με ούζο και γαρνιρισμένη με τυρί φέτα.

 Remoulade sauce and a side salad, and French fries 
OR sautéed baby new potatoes OR wild rice

 
 

 
 

 

  
 

DESSERTS

CHOCOLATE PIE  �9.00
Topped with dark chocolate ganache and served  
with vanilla ice cream    

 

CRÈME BRÛLÉE    �9.00
Creamy vanilla custard with crunchy caramelised  
sugar, fresh berries and strawberry sorbet  

STRAWBERRY CHEESECAKE   �9.00
Served with fresh strawberry sauce   

SEASONAL FRESH FRUIT CUTS 
Served with chocolate and vanilla dips   

for 1 person �10.00
for 2 persons �20.00 

Vegan Option: without dips

ICE CREAM SELECTION  
Vanilla, strawberry, chocolate, banana   

1 scoop �2.00
2 scoops  �3.80
3 scoops  �5.40

 

Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere

Eier

Fische

Erdnüsse

Sojabohnen

Milch/-Erzeugnisse

Schalenfrüchte (Nüsse)

Sellerie

Senf

Sesam/-Erzeugnisse

Lupine

Weichtiere

Gefroren

 Vegan 

Vegetarisch

FROM THE GRILL

�19.00

�25.00

All grilled dishes are served with a side salad and Mediterranean 
vegetables with either French fries OR 

sautéed new potatoes OR wild rice

�20.50

�22.00

BBQ CHICKEN THIGHS
With home-made BBQ sauce
Mit hausgemachter BBQ-Sauce

Με σπιτική σάλτσα BBQ 

GRILLED BONE-IN PORK LOIN
Bone-in pork chops* marinated with spices from 

Χοιρινή μπριζόλα* με κόκαλο, τρυφερή και μαριναρισμένη
με παραδοσιακά κυπριακά βότανα, σερβιρισμένη με
σπόρους μουστάρδας και μια διακριτική νότα κονιάκ.

Schweinekotelett* am Knochen, zart mit traditionellen
zyprischen Kräutern mariniert, serviert mit Senfkörnern und
einem Hauch von Cognac

Mit feinem Fava-Pürée und Zitronen-Olivenöl-Dressing angerichtet

Wird mit Quinoa und Avocado-Tabouleh serviert

Wird mit Quinoa und Avocado-Tabouleh serviert

Orzo Pasta mit Garnelen in einer köstlichen Tomaten-Bisque-Sauce,
fein mit Ouzo aromatisiert und mit Feta-Käse garniert

 

Παραδοσιακή σπεσιαλιτέ. Ογκρατέν με νόστιμες στρώσεις λαχανικών
και κιμά*, χαλλούμι και δυόσμο, καλυμμένο με κρεμώδη σάλτσα μπεσαμέλ.
Σερβίρεται με ελληνική σαλάτα.

CYPRUS DISHES

 TRADITIONAL  MOUSSAKA 

 

�15.00
Traditional dish. Layers of vegetables and mincemeat* 

 

with Halloumi and mint, topped with Béchamel sauce. 

 

Served with a side salad village-style    

 

Traditionelle Spezialität. Auflauf mit leckeren Gemüse- und Hackfleischschichten*,
Halloumi-Käse und Minze, mit cremiger Béchamelsauce überbacken.
Wird mit einem griechischen Salat als serviert

 
CHICKEN SOUVLAKI WITH PITA  �17.00
Served with French fried potatoes, salad and tzatziki 
or mustard-mayonnaise sauce 

Σερβίρεται με τηγανητές πατάτες, σαλάτα και τζατζίκι ή
σάλτσα μουστάρδας-μαγιονέζας.

Γαρνιρισμένο με γκανάς μαύρης σοκολάτας και σερβιρισμένο
με παγωτό βανίλια.

Κρεμώδης κρέμα βανίλιας με τραγανή καραμελωμένη ζάχαρη,
φρέσκα μούρα και σορμπέ φράουλας.

Σερβίρεται με φρέσκια σάλτσα φράουλας.

Σερβίρεται με ντιπ σοκολάτας και βανίλιας.

Serviert mit Pommes Frites, Salat und Tzatziki oder Senf-Mayonnaise-Sauce

Mit dunkler Schokoladenganache garniert und mit Vanilleeis serviert

Himmlische Vanillecreme mit knusprigem Karamell,
frischen Beeren und edlem Erdbeersorbet

Wird mit frischer Erdbeersauce serviert

Serviert mit Schokoladen- und Vanilledips

Βανίλια, φράουλα, σοκολάτα, μπανάνα.
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Banane

Vegane Variante: ohne Dips

traditional Cypriot herbs and served with mustard 
grain with a touch of Cognac 

CRISPY CHICKEN BURGER
Crispy chicken burger with Cheddar cheese, lettuce, 

Τραγανό chicken burger με τυρί Cheddar, μαρούλι,
ντομάτα, αγγούρι, σπιτική μαγιονέζα, κρέμα βαλσάμικου
και τηγανητές πατάτες.

Black Angus μοσχαρίσιο burger με τυρί Cheddar, καπνιστό
μπέικον*, καραμελωμένα κρεμμύδια με βαλσάμικο,
μαρούλι, ντομάτα, αγγούρι και σπιτικές σάλτσες Ranch & BBQ.
Σερβίρεται με τηγανητές πατάτες.

Knuspriger Chicken Burger mit Cheddar, Blattsalat, Tomate,
Gurke, hausgemachter Mayonnaise, Balsamico-Glasur
und Pommes Frites

Black Angus Beefburger mit Cheddar, geräuchertem Speck*,
in Balsamico karamellisierten Zwiebeln, Blattsalat,
Tomate, Gurke und hausgemachter Ranch- & BBQ-Sauce.
Wird mit Pommes Frites serviert

tomato, cucumber, home-made mayonnaise, balsamic 
glaze, and French fries 

PREMIUM HOME-MADE 
BLACK ANGUS BEEFBURGER
Black Angus beefburger with Cheddar cheese, 
smoked bacon*, balsamic caramelized onions, lettuce, 
tomato, cucumber, and home-made Ranch and BBQ sauce. 
Served with French fried potatoes 

*

*

*

*


