SALADS

SALATE « JANATEZ

CHICKEN CEASAR SALAD

Green leaf salad with grilled chicken breast,
Parmesan flakes and croutons with home-made
Caesar dressing

Griner Blattsalat mit gegrillter Hahnchenbrust,
Parmesanflocken und CroQtons mit hausgemachtem
Caesardressing

€17.00

Mp&atlvn ooA&TO UE KOTOTOLAO OX&PAC, VIOADEC
TOPUECKVOC, KPOUTOV KOL OTILTLKO VTPETLVYK

Kaloopa
(060G ]
Added avocado / Mit Avokado / €3.00
Me emumAéov afokdvTo

 AVOCADO & QUINOA SALAD €16.00
Green salad with avocado, quinoa, cherry tomatoes,
pomegranate, carrots served with an orange-maple
syrup-mustard dressing
Gruner Salat mit Avocado, Quinoa, Kirschtomaten,
Granatapfel, Mohrriiben serviert mit einem
Dressing aus Apfelsinen, Ahornsirup und Senf
Mp&atvn ooAdTa HE BBOKAVTO, KLVOX, VTOPAT VLY,
pOBL, KOPOTO. 2EPBIPETAL PE VTPEDLVYK
LOUOTEPOOG PE OLPATIL OPEVOGHOUL KL TTOPTOKGAL
OEEOWH®
Added grilled prawns with honey-mustard sauce  €3.00

Zuwahl gegrillte Garnelen mit Honig-Senfsol3e
Me emumAéov yapideg oTn ox&po pE owg amd
HEAL KOL pouoTGpdo @@

Added oven baked salmon with honey-mustard sauce €5.00
Zuwahl ofengebackener Lachs mit Honig-Senfsol3e

Me emimAéov coAopd aToV PoUpPVo PE CWG BT
HPEAL KoL pouaTEpPOa @

() GREEK VILLAGE SALAD €12.50
Chunks of tomato, cucumber, bell peppers, onion,
Feta, olives and warm pita bread
Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken,
Paprika, Zwiebeln, Feta und Oliven mit warmen
Pita
EANNVLKA XWPLATLKN OGAGTO UE VTOUKRTEG,
QYYOUPGBIKLY, TILTTEPLE, KPEPUVOL, TuP( PETX, EALEC
Ko miTo
PGEOEOO®
T VEGAN OPTION: with vegan feta / mit Veganer
Feta / Me Biykav @&éTa
CAPRESE SALAD €15.00

Marinated cherry tomatoes, rocket leaves,
Mozzarella pearls, avocado, ciabatta croutons
with home-made basil pesto and drizzles of
Balsamic glaze

Marinierte Kirschtomaten, Rucola, Mozzarella-
Perlen, Avocado, Ciabatta-Croltons mit
hausgemachtem Basilikumpesto und mit
Balsamico-Glasur betraufelt

MopLVOPLOPEVD TOPOT VLG, QUANG POKOIC, TTEPAEG
HOTOGPENNG, GBOKAVTO, KPOUTOV TOLOUTRTAG PE
OTILTLKO TTEOTO BOOLALKOU O YAGOO UTTOACALKOU
OOO®®

(»HOME-MADE TZATZIKI

(HOME-MADE HUMMUS WITH CUMIN

(OFALAFEL ON LEBANESE BREAD

SMALL PLATES

KLEINE TELLER « MIKPA MTIATA

COLD + KALTE « KPYA

€6.00

Yogurt dip with cucumber, garlic and dry mint.
Served with crispy pita

Dip aus Joghurt, Gurken, Knoblauch und Minze.
Serviert mit knusprigem Pita

YTLTLKG TCoTC KL pe Tpoywavn T
OEO®
€6.00

Chickpea and tahini dip flavoured with cumin and
served with crispy pita

Hausgemachten Kichererbsen- und Tahini-Dip
mit Kumin. Serviert mit knusprigem Pita

2TILTLKO XOUPOUG Pe Tpayovn TiTa
OEOOO®

HOME-MADE TARAMOSALATA
Home-made fish roe dip
Hausgemachter Fishrogen-Dip

2TTLTLKA) TOPOXHOOOASTO
OOE®

€6.00

€13.00

Baked falafel with tahini and served with
Fattoush salad on Lebanese bread

Gebackene Falafel mit Tahini-Dip und mit
Fattoush (ein libanesischer Brotsalat) auf
einem libanesischen Brot serviert

QaNGPEN OTO POVUPVO Pe Tax (VL. 2epBIpETAL UE
ooAGTo DaTolg Kol Tpayavh ALBaveCLkn TiTo
OEOOD®

HERBED GOAT CHEESE BRUSCHETTA

Herbed goat cheese bruschetta with avocado,
rocket leaves, tomato, basil pesto, and balsamic
glaze

Krduter-Ziegenkase-Bruschetta mit Avocado,

Rucola, Tomate, Basilikum-Pesto und Balsamico-
Glasur

€13.00

MMPOUOKET E KaTalk{aLo Tupl, aBok&VTO, POKA,
VTOUGT, TTEGTO BAaLALKOU KoL YAGDO UTTOACGILILKOU
06060@)

CRISPY PRAWN TACO €14.50

Soft tortilla filled with crispy prawns, Pico de Gallo,
avocado, lettuce, fresh lime, Chimichurri and sweet
chilli mayonnaise

Weiche Tacos mit knusprigen Garnelen, Pico de Gallo,
Avocado, Blattsalat, frischer Limette, Chimichurri und
suBBe Chili-Mayonnaise

MoAokr) TOPT(YLO YEULOPEVN PE TPOYVEC YOp(OEC,
odAToo Pico de Gallo, aBokéivTo, aPOUAL, GPECKO AGILY,
TOLPLTOOUPL KAL YAUKLG OGATOX TOTAL pE poyLovela
DO S

HOT-WARME-ZEXTA

GRILLED HALLOUMI WITH FIG CHUTNEY €8.00
Gegrillter Halloumi mit Feigen-Chutney
XoANoUpL ox&pag pe TadTvel olkou @@
MEDITERRANEAN GREEK PITA €8.00

Grilled Greek pita bread with black olive tapenade
topped with smoked aubergine, cherry tomatoes,
artichoke hearts, and balsamic glaze

Gegrilltes Griechisches Pitabrot mit Oliventapenade,
gerauchter Aubergine, Kirschtomaten, Artischocken
und Balsamico Glaze

EANVLKA T{To pe TaTe padpng EALEC, KATTVLOTH
pEALTCAVE, VTOPOT VLD, KOPOLEC OYKLVEPOG KOL
YAGOO pmoAo&uLKou @@

CRISPY CALAMARI

Deep fried baby squid on a bed of salad leaves
with Sriracha mayonnaise

Frittierter Calamari auf Salatblatter und mit
Sriracha-Mayonnaise

TNYOVLTO KEAKUOPAKL O TTRPROLVA QUAAS OOAGTOC
KoL poyLoveCa Sriracha @@0E®D®®OMD@® @

€15.50

GRILLED OCTOPUS

Grilled octopus with olive oil and lemon dressing
Gegrillter Tintenfisch mit Olivendl und Zitrone
XTamoddkL oX&pag e AaBOAEPOVO OODE®OMHD®S

€16.00

PASTA

NUDELN « ZYMAPIKA

SPAGHETTI BOLOGNESE €16.00
Spaghetti mit Hackfleischsauce * und geriebenem Anari-Kase
anari cheese

Spaghetti mit Hackfleischsauce * und geriebenem
Anari-Kase
2TTOYYETL UE OGATOO KLUG™ KoL TPLPUEVO TLPL avaipr

OOEOO®

CALAMARATA PASTA AL POMODORO

Calamarata pasta in a luscious fresh tomatoes

and basil sauce with Mozzarella soft cheese

and parmesan flakes

Pasta Calamarata in einer kostlichen Sauce aus frischen Tomaten
und Basilikum mit Mozzarella und Parmesanflocken

ZUUOPLKS KOAOHOP&TOr 0 TTAOVOLOL OGATOO! GTTO (PPECKLOL
VTOURTO KOL BOGLALKO, PE POAGKT) LOTOXPEND KO

pAo(bec mappelGvag

OEOOO®)

€16.50

PENNE WITH CHICKEN AL PESTO

Penne with chicken in fresh pesto sauce and
chunky Parmesan flakes

Penne mit Hilhnchen in frischer Pesto-Sauce und groben
Parmesanflocken

[EvVeC PYe KOTOTTOLAO OE PPECKLO OGATOO TIEOTO KOIL
XOVTPEC PAo(BeC moppelGvag

OOEO®ORS

€17.00

CHILI PRAWN TAGLIATELLE

Tagliatelle pasta with king prawns, cherry tomatoes
and fennel dolloped in a tomato — prawn bisque sauce dust
with chili served with parmesan flakes

Tagliatelle mit Riesengarnelen, Kirschtomaten

und Fenchel, in feiner Tomaten-Garnelen-Bisque,

mit Chili und Parmesanflocken garniert

TOALGTENEC PE BOOLALKEC YOPLOEC, VTOUOT (VLo Kol p&pado,
0€ OGATOO UTTLOK VTOPGTOG KAL YOR{OOC, JE PLa TTLVEALS TOTAL
KoL Ao(Bec moppelavag

OOO®EOO®®®

€18.00

SOUP OF THEDAY
TAGESSUPPE - 2MNITIKH ZOYMNA HMEPAX

€5.00

Bl
A

rs} ?’.. =

DRINKS



FROM THE GRILL

BBQ CHICKEN THIGHS €19.00

With home-made BBQ sauce
Mit hausgemachter BBQ-Sauce

Me omLTLIKA odAToo BBQ

WS

GRILLED BONE-IN PORK LOIN €25.00
Bone-in pork chops* marinated with spices from

traditional Cypriot herbs and served with mustard

grain with a touch of Cognac

Schweinekotelett* am Knochen, zart mit traditionellen

zyprischen Krautern mariniert, serviert mit Senfkdrnern und
einem Hauch von Cognac

Xotpvn PpLCONS* pE KOKOAO, TPUMEPN KOL HOPLVAPLOPEVN
UE TOPAOOOLOKE KUTTPLOKG BOTOVA, OEPRLOLOEVN LE
OTOPOUC HOUOTAPDOIC KL UL DLAKPLTLKI VOTO KOVLEK.

QL

All grilled dishes are served with a side salad and Mediterranean
vegetables with either French fries OR
sautéed new potatoes OR wild rice

CRISPY CHICKEN BURGER €20.50
Crispy chicken burger with Cheddar cheese, lettuce,

tomato, cucumber, home-made mayonnaise, balsamic

glaze, and French fries

Knuspriger Chicken Burger mit Cheddar, Blattsalat, Tomate,

Gurke, hausgemachter Mayonnaise, Balsamico-Glasur

und Pommes Frites

Tpayavo chicken burger pe Tupl Cheddar, popoUAL,

VTOUGT®, 0tyYOUPL, OTTLTLKNA poty LovEl R, KPEUDH BaACBULKOU

KoL TNYOVNTEC TTOTATEC.

OOEOELRS

PREMIUM HOME-MADE

BLACK ANGUS BEEFBURGER €22.00
Black Angus beefburger with Cheddar cheese,

smoked bacon*, balsamic caramelized onions, lettuce,
tomato, cucumber, and home-made Ranch and BBQ sauce.
Served with French fried potatoes

Black Angus Beefburger mit Cheddar, gerduchertem Speck*,

in Balsamico karamellisierten Zwiebeln, Blattsalat,

Tomate, Gurke und hausgemachter Ranch- & BBQ-Sauce.

Wird mit Pommes Frites serviert

Black Angus pooxapiato burger pe Tupl Cheddar, kamvioTo
PTTELKOV*, KAPOUEAWPEVR KPEPUUDLK UE BRATGUILKO,

POPOVAL, VTOUGTR, OYYOUPL KOl OTILTLKEC aGATOEC Ranch & BBQ.
2EPPBIPETAL YE TNYOVNTEC TTATATEC.

OIS

@® Gluten - Glutenhaltiges Getreide < FAouTévn
@ Crustaceans - Krebstiere + OoTpokoeLdN)

® Eqg - Eier - Auyo
@ Fish - Fische « WépLa
® Peanuts * Erdnlisse *+ ®LoTikLa

FROM THE SEA

GOLDEN FRIED CALAMARI - BABY SQUID €22.00
OB
* GRILLED OCTOPUS €26.50

Served with fava purée, lemon olive oil dressing

Mit feinem Fava-Pirée und Zitronen-Olivendl-Dressing angerichtet
YepPBlpeTal pe BEAOVLOLVO TTOUPE PABOIC KAL VTPETLVYK
AEPOVLOU pE EAXLONRDO.

OLEOEOWR®ES

* GRILLED HERB CRUSTED SALMON FILLET €24.00
Served with quinoa and avocado tabbouleh
Wird mit Quinoa und Avocado-Tabouleh serviert
YepBlPETOL PE KLVON KOL TOUTTOUAE GBOKGVTO.

0000000 WEL:

* GRILLED SEA BASS €21.50
Served with quinoa and avocado tabbouleh

Wird mit Quinoa und Avocado-Tabouleh serviert
2ePBLPETAL PE KLVOO KOIL TOPTTOUAE GBOKAVTO.

OOOGEO®OMHRS

PRAWNS & CALAMARI ORZOTTO SAGANAKI €18.00

Orzo pasta with prawns in a luscious tomato bisque sauce
flavoured with Ouzo and topped with Feta

Orzo Pasta mit Garnelen in einer kdstlichen Tomaten-Bisque-Sauce,
fein mit Ouzo aromatisiert und mit Feta-Kdse garniert

KotBapdikt pe yoplOeC O€ AMOARUOTLKI) OGATOR UTTLOK VTOUGTOC,
OPWHATLOPEVN DLOKPLTLKG PE 0UCO KOl YOPVLPLOWEVN PE TUPL GETA.

OOOOBS

* All fish and seafood are served with olive oil and lemon dressing
Remoulade sauce and a side salad, and French fries
OR sautéed baby new potatoes OR wild rice

CYPRUS DISHES

TRADITIONAL MOUSSAKA €15.00

Traditional dish. Layers of vegetables and mincemeat™

with Halloumi and mint, topped with Béchamel sauce.

Served with a side salad village-style

Traditionelle Spezialitat. Auflauf mit leckeren Gemuse- und Hackfleischschichten*,
Halloumi-K&se und Minze, mit cremiger Béchamelsauce liberbacken.

Wird mit einem griechischen Salat als serviert

MNopadooLakr) OTTECLOALTE. OYKPATEV PE VOO TLUEC OTPWOELS AXXAVLKWV

KoL KLPG™, XGANOUPL KOl BUOOUO, KOAUUPEVO PE KOEUWON OBATOO UTTEOXUENA.
2epBlpeTal pe EAANVLKT) OONGTO.

OOOO®®

ALLERGENS - ALLERGENE « AAAEPIIOION A
® Soy - Sojabohnen - Y6yLa

@ Dairy - Milch/-Erzeugnisse * OGAGKTOKOULKG @ Sulfites - Schwefeldioxid/Sulfite + OsLdon
Nuts + Schalenfriichte (Niisse) - =npol Kapmol ~ ® Lupin + Lupine * AoUTLvO
@® Celery - Sellerie * 2éALvo

Mustard « Senf + MouoTdpox

Molluscs - Weichtiere + MoAdikLo

@ Sesame - Sesam/-Erzeugnisse * Y0UOGUL

CHICKEN SOUVLAKI WITH PITA €17.00

Served with French fried potatoes, salad and tzatziki

or mustard-mayonnaise sauce

Serviert mit Pommes Frites, Salat und Tzatziki oder Senf-Mayonnaise-Sauce
2epBIpETOL YE TNYOVNTEC TATATEC, OOANSTO KoL TCaTCiKL 1)

OGATOO HOUOTRPOOG-POYLOVECOC.

OOEE®O®OOWR®

DESSERTS

CHOCOLATE PIE €9.00
Topped with dark chocolate ganache and served

with vanilla ice cream

Mit dunkler Schokoladenganache garniert und mit Vanilleeis serviert
[OEVLPLOPEVO PE YKOVAG POUPNC OOKOAKTOC KL OEPBLPLOPEVO

PE TAYWTO BaviALa.

OOE®O®WR®

CREME BROLEE €9.00

Creamy vanilla custard with crunchy caramelised

sugar, fresh berries and strawberry sorbet
Himmlische Vanillecreme mit knusprigem Karamell,
frischen Beeren und edlem Erdbeersorbet

Kpepwdng kpgpa BaviALOG PE TPOYOVT KapapeAwUeVn Coyapn,
PPETKA POUPX KOL OOPUTTE PPROVARC.

OOEOED®B

STRAWBERRY CHEESECAKE €9.00

Served with fresh strawberry sauce

Wird mit frischer Erdbeersauce serviert
2ePPBIpETAL PE PPETKLL OAATOO PPROUANC.

OOEO®®

SEASONAL FRESH FRUIT CUTS

Served with chocolate and vanilla dips
Serviert mit Schokoladen- und Vanilledips
2ePBIPETOAL YE VTLIT OOKOAKTOC KoL BaviALOC,

for 1 person €10.00
for 2 persons €20.00
ORED®

Vegan Option: without dips

Vegane Variante: ohne Dips

00/G00)

ICE CREAM SELECTION

Vanilla, strawberry, chocolate, banana
Vanille, Erdbeere, Schokolade, Banane
BaviALa, p&OUAN, COKOAGTO, UTTOVEVA.

1 scoop €2.00
2 sCoops €3.80
3 scoops €5.40

® Frozen - Gefroren - KaTepuypévo
@ Vegan - Vegan - Blykav (vnoTiloLyo)
0 Vegetarian + Vegetarisch + XopTopdyog
* Pork + Schweinefleisch - XoLptvo




