BACCHUS

MENU



FRESH GARDEN SALADS
' Frische Salate / ®péokeg ZaA&TEG €

O GREEK VILLAGE SALAD 12.50
Chunks of tomato, cucumber, green peppers, onion, Feta, olives
and pita bread

Criechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, griner
Paprika, Zwiebeln, Feta und Oliven mit Pita

EAANVIKE XWPLATIKN OAAGTA JE VIOUATEG, AyYOUPAKL, Ttpdotvn
TUTTEPLA, KPEPPUSL, Tupl ETa, EALEC Kal TiTa
OO®
® Vegan option:
with vegan feta / mit Veganer Feta / pe Blykav géta
O®

CAESAR SALAD 12.00
Green leaf salad with Parmesan flakes and croutons with
home-made Caesar dressing

Gruner Blattsalat Parmesan-Flocken und CroUtons mit
hausgemachtem Caesar dressing

Mpdown ooAdta pe VIpadeg tappeldvag, KpOoUTOV KAl OTILTIKO
vTpéolvyk Kaloapa
OO@O@H®

CAESAR SALAD WITH GRILLED CHICKEN BREAST 17.00

Caesar Salad with grilled chicken breast
YaAata tou Katoapa pe Kototoulo otriBog oxdpag

OOO®OO®D®

Optional:

Added Avocado / mit Avocado / emimAéov aBokdavto +3.00
® SUMMER SALAD 15.00

Crispy greens with avocado, cherry tomatoes, cucumber,
pomegranate, crispy pita bread, toasted pine nuts with thyme,
sumac, and lemon vinaigrette

GruUner Blattsalat mit Kirschtomaten, Gurke, Granatapfel,
knuspriges Fladenbrotsticke, geréstete Pinienkerne mit
Thymian, Sumac und Zitronenvinaigrette
Mpaoctvn oaldta, aBokavto, VvIopativia, ayyoupakt, posdt,
Tpayavn Ttita, KaBoupdLopEVo KOUKOLVAPL LE BUPAPL, COUUAK
KOL BLVEYKPET AEHOVIOU
OEEE®H®
O Vegetarian option: +3.00

added grilled halloumi / mit gegrilltem Halloumi / pe xaMoUpL oxapag
OEEOE®D®



O PRAWNS & SMOKED SALMON SALAD 20.50

Green leaf salad with marinated king prawns, smoked salmon,
edamame beans, cherry tomatoes, cucumber, pickled ginger,
wakame seaweed with a dill-mustard dressing

Gruner Blattsalat mit marinierte Riesengarnelen,
Rducherlachs, Edamamebohnen, Kirschtomaten, Gurken,
eingelegter Ingwer, Wakame Seealgen mit eine Dill-
Senfdressing serviert

Mpactva @UAAG 0aAATag Pe HaplvapLopEVes HeYAAEC yaplbeg,
KOTIVLOTO GOAOPO, (pacOALa 0OYLaG EVIAPAUE, vTopativia,
ayyoupdk, t¢ivtlep toupal, pUkLa wakame. ZepBilpetal pe
VIPEDLVYK pouotapdag pe avnbo

OOO®EOEDOO®HR®

All salads are served with pita bread.
Alle Salate werden mit Pita Brot serviert.
'OAec oL oadrec oepPBipovtal pe miita.



("> SANDWICHES, BURGERS & WRAPS

== Sandwiches, Burgers & Wraps / Z&vTouiTg, umépykepc & TopTiyLaS

€
HAM & EMMENTAL CHEESE PANINI 11.50
Toasted panino with prime ham* and Emmental cheese
Geréstetes Panino mit premium Schinken® und Emmentaler
Zeoto Ywpl tavivo pe xap* kat tupl Epevta
OEO®®M®
PITA POCKET CYPRUS STYLE 11.50
Warm pita with grilled Halloumi and lountza*
Warmes Pitabrot mit gegrilltem Halloumi und Kassler*
Zypriotischer Art
Zeotn Ti(ta pe xaMoUpL kat Aouvtla* oxdpag
OEOO®
O Vegetarian option:
without lountza / ohne Kassler / xwpl¢ Aouvtla
00}
CLUB SANDWICH 15.00
Toasted triple decker with chicken, bacon*, egg, lettuce,
tomato and mayonnaise
Getoasteter Triple-Decker mit Hihnchen, Speckscheiben*,
Ei, Salatbldtter, Tomate und Mayonnaise
TPUWPOPO CAVTOULTG JE KOTOTIOUAO, UTTELKOV™, aByO, apOoUAL,
VIOPATA Kal paylovela
OEEOOOO®
BEEF STEAK SANDWICH 22.00

Beef steak, mustard mayonnaise, lettuce, tomato, avocado,
Provolone cheese, and caramelized onion in freshly baked
focaccia bread

Rindersteak, Senf-Mayonnaise, Salat, Tomate, Avocado und
karamellisierte Zwiebeln mit frisch gebackenem Focaccia-
Brot

dUETO BoSWO pe Maylovela pouotapdag, HapoUAL, viopdra,
ABOKAVTO KAl KAPAPEAWHEVO KPEPUUSL O ppeaKoPnpéVO
pwpl pokatola

OEOE®HD®

*pork / Schweinefleisch / xolpwo



GREEK CHICKEN PANINO 19.00

Marinated Chicken gyros served with aged Cretan Graviera
cheese, pickled red onion, tzatziki, lettuce, cucumber, and
tomato in a freshly baked panino bun

Mariniertes Hihnchen Gyros serviert mit gelagertem
Graviera Kdase, eingelegte rote Zwiebeln, Tsatsiki, Salat,
Gurken, Tomaten in ein frisch gebackenes Panino-brot
Mapwaplopévog yUpog KOTOTIOUAOU GEPPBLPLOPEVOG PE
TIOAQLWHPEVO KPNTLKO Tupl MpaBLepa, KOKKLVO KPeEPPUSL Toupat,
T¢atdiky, papoUAL, ayyoupl KAl VIOUATA O PPECKOPNUEVO
PwpdkL Tavivo

OOR®

BACCHUS HOME-MADE BLACK ANGUS BEEFBURGER 19.00

Home-made Black Angus beefburger with bacon* and
Cheddar cheese

Hausgemachter Black Angus Rindsburger mit Bacon* und
Cheddarkdse

STUTIKO BOSWO PTLpTeKL Black Angus pe pTtétkov* kat Tupt
Togvtap
OOCEO®ODHD®

CRISPY CHICKEN FILLET 20.50

Crispy chicken fillet with Cheddar cheese, lettuce, tomato,
cucumber, home-made mayonnaise, balsamic glaze and
French fries

Knuspriges Hihnerfilet mit Cheddarkdse, Salat, Tomate,
Gurke, hausgemachter Mayonnaise, Balsamico-Glasur und
Pommes Frites

Tpayavo QETO KOTOTIoUAOU e Tupl Togvtap, JapoUAL,
VIOHATQ, ayyoUpy, OTILTLKN Jaylovela, YAAOO UTTAACAULKOU KAl
TIATATEG TNYAVLTEG

OOOEO®OVDHD®

All sandwiches, burgers and wraps are served with local potato
fries and salad.

Alle Sandwiches, Burgers und Wraps werden mit Pommes
Frites und Salat serviert.

‘OAa T 0AVTOULTG, UTTEPYKEPG Kal ToPTiyla oepBipovtal pe
TIATATEG TNYAVNTEG KAl 0aAATa.

*pork / Schweinefleisch / yoipwo



PLANT BASED CREATIONS

Pflanzenbasierte Kreationen / uTLKG& TLATO

® BEETROOT FALAFEL ON WRAP

Beetroot falafel with hummus, quinoa, tomato, cucumber,
lettuce, fresh mint, pickled red onion, sumac, and tahini
dressing in a tortilla wrap

Tortilla-Wrap mit Rote Bete-Falafel, Hummus, Quinoa,
Tomaten, Gurken, Salat, frische Minze, eingelegte rote
Zwiebel, Sumac und Tahini-Dressing

Toptiyla pe @aAd@eA tavtlaploy, XoUPOoUC, Kvoa,
VTOPATA, ayyoUPAKL, JapoUAL (PECKOG SUOCHOC, KOKKIVO
KPEUPUSL TOUPal, GOUPIAK KAl VIPEGLVYK TaxivL
OECO®O®DM®

@ VEGAN CLUB SANDWICH

Multi-grain triple decker with vegan Feta, avocado,
lettuce, tomato, and hummus

Vollkorn Triple-Decker mit veganem Feta, Avocado,
Salatblétter, Tomatenscheiben und Hummus
MoAUOTIOPO TPLWPOPO CAVTOULTE HE (PUTLKI (PETQ,
aBoAAVTO, HaPOUAL VTOUATA Kal XOUHOUG
OOE®D®

All plant-based dishes are served with hand cut potato fries.

Alle pflanzenbasierten Gerichte werden mit handgeschnittene
Pommes Frites serviert.

OAa ta @uTka TLdta oepPlpovtal Je pPECKES TNYAVITEC TIATATEG.

14.50

14.00



Sy PASTA & PIZZA
Teigwaren & Pizza / Zupopikd & MNiToeg €

® SPAGHETTI WITH FRESH TOMATO-BASIL SAUCE 14.00
Spaghetti pasta mit frischer Tomaten-BasilikumsoBe
ZUpapLKO spaghetti pe ppEokia oaAtoa vtopdtac-Bacthikoy

DOEDO®

TAGLIATELLE BOLOGNESE 16.00
Tagliatelle pasta with mince meat sauce* and grated anari

cheese

Tagliatelle mit HackfleischsoBe* und geriebenen Anari-

Kase

ZupapLko tagliatelle pe kipd™ kat tpLtupévn avapn

OOEDOOO®

PENNE WITH CHICKEN AL PESTO 17.00

Penne with chicken in fresh pesto sauce and chunky
Parmesan flakes

Penne mit Hdnchen in Frischer PestosoBe und dicke
Parmesanflocken

MEVVEC PE KOTOTIOUAO OE (PPECKLA OAATOA TIECTO KAl XOVTPEG
vipadeg mappelavag
DOOEOEOOHD®

O PIZZA MARGHERITA 15.00
With fresh tomato sauce, tomato slices, and Mozzarella

Pizza mit frischer TomatensoBe, Tomatenscheiben und
Mozzarella

Mitoa pe odAtoa VTopdtag, PETeC VTopdATag kat Tupt
potoapéAa

Add pepperoni* +2.00
Zuwahl Pepperoni* per topping
MpooBeote TETEPOVLF

OOEO®

PIZZA PROSCIUTTO 18.00

With fresh tomato sauce, prosciutto crudo*, Mozzarella,
Parmesan, rocket leaves, and cherry tomatoes

Pizza mit frischer TomatensofBe, Prosciutto Crudo¥,
Mozzarella, Parmesan, Rucola und Kirschtomaten

Mitoa pe odAtoa vtopdtag, poatouto crudo™, Tupt
HotoapéAa, Ttappeava, poka Kal viopativia

OREO®

*pork / Schweinefleisch / yoipwo



lﬁ\ g BITES TO SHARE

Gemeinsam naschen / E6éopaTa yLa Tnv mopéa €

® BRUSCHETTA TOMATO-MOZZARELLA 10.00

Tomato, Mozzarella, rocket leaves, basil pesto, and
balsamic glaze on a toasted Ciabatta bread

Tomaten, Mozzarella, Rucola, Basilikumpesto und
Balsamico-Glace auf getoastetem Ciabatta

Wnpévo Ywpl Tolapmarta pe vropdra, tupl MotoapéAa,
POKQ, TIEOTO BACIAKOU Kal YAAGO PTIAACAULKOU
OEOEO®HM®

CHICKEN AND AVOCADO SLIDERS 16.00
Brioche buns with marinated grilled chicken and avocado

salsa

Briochebrétchen mit marinierten gegrillten Hdhnchen und
Avocado-Salsa

WwpdKLa PTtpLoc PE JapvapLlopévo KOTOTIOUAO OYApag Kat

OTILTIKr) 0GAToa ABOKAVTO

OOOOE®D®R®



DUCK BAO BUNS 14.50

Three bao buns with roasted duck, avocado, mango, fresh
onion, carrots, cucumber, pickled red onion, sesame seeds,
and sweet-chili mayonnaise

Drei Bao Buns - geddmpfte Brétchen - mit gebratener
Ente, Avocado, Mango, Karotten, Gurken, eingelegte
rote Zwiebel, Sesamkérner gefillt und mit siBer Chilli-
Mayonnaise verfeinert

Tpla actatikd agpdrta PwPdKLa atpoy PTdo Piav JE YEpLon
PNt marma, aBokAavto, PAVYKo, KApOTo, ayyOUPAKL, KOKKLVO
KPEPHUSL TOUPOL, COUVOAWL Kal Pe YAUKLA oGAtoa TolAL-
paylovela

OEEO®H®

PRAWN BAO BUNS 15.00

Three bao buns filled with crispy Torpedo prawns, lettuce,
pickled red onion, cucumber, carrots, avocado, and curry-
mango sauce

Drei Bao Buns - geddmpfte Brétchen - mit knusprige
Tempura-Garnelen, Salat, eingelegte rote Zwiebeln,
Gurken, Karotten, Avocado und mit Curry-Mango-SoBe
verfeinert

Tpla actatikd agpdrta Pwpdkla atpoy PTdo Piav JE YEpLon
aré Tpayaveg yaplSeg, HapoUAL, aBoKAvTo Kat

0AAToa KAPU-UAVYKO

OOAE®W®



7 ICE CREAM
Eiscreme / NoaywT& €

DUO CARAMEL-VANILLA 7.50

Caramel and vanilla ice creams combined with crushed biscuit
cone, walnuts, and smooth caramel sauce

Karamell- und Vanilleeiscreme mit zerkleinerte
Waffelstucke und glatter KaramellsoBe

Maywtd BaviAlag Kat KapapéAag He BpUPHATIOUEVO UTILOKOTO,
KapLSLA Kal armaAd olpdTIL KApAPEAag
OOED®

BELGIAN CHOCOLATE FEAST 8.00

Belgian chocolate and vanilla ice cream combined with
crushed biscuit cone, almonds, and rich chocolate sauce

Belgische Schokolade und Vanilleeiscreme mit zerkleinerte
WaffelstUcke, Mandeln und SchokoladensoBe

Maywtd BeAYKAC 0okoAdTag Kal BaviAlag Pe OpUPPATIOPEVO
HTILOKOTO, apUySaAa Kal alpOTiL COKOAATAG
OOED®

STRAWBERRY FEAST (seasonal - saisonbedingt - emoxfc) 7.50

Strawberry cheesecake ice cream resting on a bed of chilled
fresh strawberries

Erdbeer-Kdsekuchen-Eiscreme auf einem Bett von
gekihlten frischen Erdbeeren

Maywtd tollkeik ppAouAag o€ OTPWHA ATTO PPEOKEC PPAOUAEG
O0®

FROZEN YOGHURT ICE CREAM 7.00
with fresh fruit salad and fresh mint

Gefrorener Joghurt-Eiscreme mit frischem Fruchtsalat und
frische Minze

Maywtd yLaoUpTL PE PPETKLA (PPOUTOCAAATA KAL (PPECKLA HEVTA
O0®

ICE CREAM OF YOUR CHOICE Scoops / Kugeln / pmdAeg
Vanilla, Strawberry, Chocolate, Dark Chocolate, Cheesecake, 1-2.00
Caramel Leche, Frozen yoghurt, Mint 2-3.80
Eiscreme Ihrer Wahl. Vanille, Erdbeere, Schokolade, 3-5.40

dunkle Schokolade, Késekuchen, Karamell,

gefrorener Joghurt, Minze

Maywto tTng emAoyng oag. Baviia, Ppaoula, ZokoAdta, Mauvpn
YokoAataq, Totlkelk, Kapauéha, Mnaovpty, Mévta

OO®

(Cheesecake, Kdsekuchen, Tollkeik) ® (Mint, Minze, Mévta) ®



/> DESSERTS
ﬂ Nachspeisen / Emid6pmia €

FRESH APPLE PIE WITH ICE CREAM 9.00
Frischer Apfelkuchen mit Eiscreme

DpEoKLA PNAOTILTA HE TIAYWTO
OOEEO®M

FRESHLY BAKES FUDGY BROWNIES 9.00
Served with vanilla ice cream
Frisch gebackene saftige Brownies mit Vanilleeis serviert

®peckoPnueva Mmpdouvig pe TTaywto Bavidlag
066CCH)

HONEY AND ALMOND PARFAIT 9.00
Served with almond praline

Honig-mandel-parfait. Serviert mit Mandel Pralinen Mousse

MNappe pe PeAt & apuydaro. Zuvodevetal amd Tpaiiva apuysalou
OOOEO®H®

PISTACHIO TART 9.00
Served with raspberry sorbet

Pistazien-Tarte mit Himbeer-Sorbet serviert

TApTaA PLOTIKLOU PE COPUTIE BATOHOUPOU

OEEEO®DH®

SEASONAL FRESH FRUIT CUTS
Served with chocolate and vanilla dips

Scheiben von frische Saisonsfrichte mit Schokoladen-Dip
und Vanille-Dip serviert

Koppéva emoxLakd gpeoka ppouTta, oepBipovTal e VTimg
ooKoAdTag Kat BaviAlag

OOED®
for 1 person / fir 1 Person / yla 1 dtopo 10.00
for 2 persons / fUr 2 Personen / yla 2 dtopa 18.00

@ Vegan option:
without dips | ohne Dips | xwplg vturg

YOGHURT BOWL 7.00
Strained yoghurt, crunchy granola, pomegranate, goji berries,

banana, and honey

Joghurt, knuspriges MUsli, Granatapfel, Goji-Beeren,

Banane und Honig

2Tpayylotd ylaoupTy, Tpayavr) yKpavora, posdt, poupa yKotdL,

pItavava Kat e

06060



ALLERGENS
ALLERGENE » AAMAEPTTOTONA

@ Gluten | Glutenhaltiges Getreide | FAoutévn
@ Crustaceans | Krebstiere | Ootpakoelér

® Egg | Eier | Auyo

@ Fish | Fische | WapLa

® Peanuts | Erdnusse | ®lotikia

® Soy | Sojabohnen | Zoyla

@ Dairy | Milch/-Erzeugnisse | FTAAQKTOKOULKA
Nuts | Schalenfriichte (NUsse) | =npot Kaprtot
® Celery | Sellerie | ZéAwo

Mustard | Senf | Mouotdpéa

@ Sesame | Sesam/-Erzeugnisse | Zouodpt

@ Sulfites | Schwefeldioxid/Sulfite | @gwwén
® Lupin | Lupine | AouTvo

Molluscs | Weichtiere | MaAdkia

® Vegan | Vegan | Biykav (vnotiowo)

O Vegetarian | Vegetarisch | Xopto@pdyog

® Frozen | Gefroren | Kateuypévo

*  Pork | Schweinefleisch | Xotpwo



