FRISCHE SALATE - OPEZKEX >ANATEX

Greek Village Salad

Chunks of tomato, cucumber, green peppers, onion, Feta, olives
and warm pita bread

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln,
Feta und Oliven mit warmen Pita

EAANVLIKY XwPLATIKN CaAATA E VTOUATA, QyyOUPAKL, T(PAGCLVN
TWIEPLA, KPERUUSL, Tupl dETa, EALEG Kal {eoTn Tiita

11.00

Vegan option: with vegan Feta / mit Veganer Feta / Mg Biykav péta

Caesar Salad 11.00

Green leaf salad with Parmesan flakes and croutons with
home-made Caesar dressing

Griiner Blattsalat Parmesan-Flocken und Crodtons mit
hausgemachtem Caesardressing

Mpaown cahata pe vidadeg mappueldvag, KpoUToV Kal
oTutikh odAtoa tou Kaioapa

Caesar Salad with Grilled Chicken Breast 16.00

Caesar-Salat mit gegrillter Hihnchenbrust
Yoahata tou Katoapa pe kotomoulo otrBog otn oxdpa

Added Avocado / Mit Avocado/ Erut\éov aBokdavto +3.00

Avocado & Quinoa Salad with Grilled Halloumi 16.50

Green salad with avocado, quinoa, baked sweet potatoes,
cherry tomatoes, pomegranate, carrots, goji berries and
almond flakes with orange-honey-mustard dressing.

Served with grilled Halloumi

Griiner Salat mit Avocado, Quinoa, gebackene Siifskartoffel,
Kirschtomaten, Granatapfel, Mohrriiben, Goji-Beeren und
Mandelflocken mit einem Dressing aus Apfelsinen, Honig
und Senf. Mit gegrilltem Halloumi serviert

Mpdaotvn cohata pe afokavto, Kivoa, PnTég yYAUKOTIOTATEG,
viopativia, pédL, Kapoto, povpa yKOTL Kat Vibadeg apuydaiou
UE CAATOO LOUOTAPSAG UE HEAL KOL TIOPTOKAAL. TepBIPETAL UE
XaAoU L oxdpag

Vegan option: without halloumi and maple syrup replacing honey 14.50
ohne Halloumi und Ahornsirup anstatt Honig im Dressing
Xwpig xaAhoU L kat opdTL odevddpou avti yla péh otn odAtoa

Seafood option: with crispy prawns instead of grilled Halloumi 18.00
mit knusprige Garnelen statt gegrilltem Halloumi

Me Tpayaveg yapideg avti yia Ynto xalouul

Prawns & Smoked Salmon Salad 19.50

Green leaf salad with marinated king prawns, smoked salmon,

edamame beans, cherry tomatoes, cucumber, pickled ginger,
wakame seaweed with a dill-mustard dressing

Griiner Blattsalat mit marinierte Riesengarnelen, Réucherlachs,
Edamamebohnen, Kirschtomaten, Gurken, eingelegter Ingwer, Wakame
Seealgen mit eine Dill-Senfdressing serviert

Mpdowva GUAQ COAATAG HE LAPWAPLOUEVEG LEYAAEG YOPISEC, KATVIOTO
GOAOUO, PACOALA GOYLAG EVIAUALE, VIOUATIVLA, ayyoupakL, TUVTLEp TOuPaL,
dUuKla wakame. ZepBipetal pe odAtoa povotdpdag pe dvnbo

€
Healthy Summer Salad 14.00
Crispy greens with avocado, cherry tomatoes, cucumber, pomegranate,
crispy pita bread, toasted pine nuts with thyme, sumac and lemon vinaigrette

Griiner Blattsalat mit Kirschtomaten, Gurke, Granatapfel, knuspriges
Fladenbrotstiicke, gerdstete Pinienkerne mit Thymian, Sumach und
Zitronenvinaigrette

Mpacwvn caAdta, aBokavto, VIopaTivia, ayyoupdakt, podt, Tpayavr mita,
KOBOUPBLOUEVO KOUKOUVAPL e BUAPL, COUMAK Kal BVEYKPET AepovioU

SANDWICHES, WRAPS & BURGERS -
SANTOYITS, TOPTITIAS & MITIOTEKIA

€
Panini with Ham & Emmental Cheese 10.50
Toasted panini with prime ham and Emmental cheese
Geréstetes Panini mit Premium Schinken und Emmentaler Kése
ZeoTo Pwpl mavive pe xap kat tupt ‘Epeviai
Pita Pocket Cyprus Style 11.00

Warm pita with grilled Halloumi, lettuce, rucola, and fresh tomato.
Served with home-made tomato marmalade

Warmes Pitabrot gefiillt mit gegrilltem Halloumi, Blattsalat, Rucola und
Tomatenscheiben. Mit einer hausgemachten Tomatenmarmelade serviert

ZeoTn Tita pe XaAoUpL 0Tn oXapa, LopoUAL pOUKOAQ KAl GPECKLA VTOUATA.
YepBipetal pe omUTIKA LapUeAdSa viopdtag

Vegan option: without lountza / ohne Kassler / xwpic AoUvtia

Club Sandwich 14.00
Toasted triple decker with chicken, bacon, egg, lettuce, tomato

and mayonnaise

Getoasteter Triple-Decker mit Huhn, Schinken, Ei, Salat, Tomate

und Mayonnaise

Tplwpod0o GAVTOULTS E KOTOTIOUAO, UTTELKOV, QUYO, LOPOUAL,

VTOMATA KAl payloveln

Bacchus Home-made Black Angus Beefburger 17.00

Home-made Black Angus beef burger with bacon, Cheddar
cheese and French Fries

Hausgemachter Black Angus Rindsburger mit Bacon,
Cheddarkdse und Pommes Frites

Jrutiko Black Angus Bobwvo umidTékl pe pmékoy, Tupt Toévtap
KOl UE TIATATEG TNYAVNTEG



ROOM SERVICE MENU

HOME-MADE SOUP OF THE DAY

SUPPE DES TAGES - 2MITIKH 2OYTTA HMEPAX

PLANT-BASED CREATIONS

PFLANZENBASIERTE KREATIONEN - ®YTIKA IMIATA
€

Beetroot Falafel Wrap 13.00

Beetroot falafel with hummus, quinoa, tomato, cucumber, lettuce,
fresh mint, pickled red onion, sumac, and tahini dressing

€5.00

Tortilla-Wrap mit Rote Bete-Falafel, Hummus, Quinoa, Tomaten, Gurken,
Salat, frische Minze, eingelegte rote Zwiebel, Sumac und Tahini-Dressing
Toptiyla Wrap pe darddel mavtlaplol, xoUOUG, Kvoa, VIOUATA, ayyoupakt,
HapoUAL Gpeokog SUOGUOG, KOKKLVO KPEUUUSL TOUPGL, GOUUAK KOl OAATOQ

DESSERTS

NACHSPEISEN - ETHAOPTIIA

Taxivi
O®W@a €
Home-made Apple Pie with Ice Cream 7.50
@Vegan Club Sandwich 13.00 Frischer Apfelkuchen mit Eiscreme

Opéokia LNAOTITA LE TTAYWTO

OGO

Multi-grain triple decker with vegan Feta, avocado, lettuce, tomato,
and hummus

Vollkorn Triple-Decker mit veganer Feta, Avocado, Salatbldtter,
Tomatenscheiben und Hummus

MoAUomopo TpLWwPod0o CAVTOULTS PE Blykav GETA, LapoUAL, VIOUATA
KoL XOUOUG

0

Seasonal Fresh Fruit Cuts

Served with chocolate and vanilla dips

Scheiben von frische Saisonsfriichte mit Schokoladen-Dip und
Vanille-Dip serviert

Koppéva emoxlakd dpeoka ppouta, oepPBipovral Le viing
ocokoAdTag Kat Baviiag

All sandwiches, wraps and burgers are served with French fried
potatoes and salad.

Alle Sandwiches,Wraps und Burgers werden mit Pommes Frites

und Salat serviert. for 1 person / fur 1 Person / yla 1 &topo 9.00

OAa ta oavtouLltg, TopTiyLa KalL UTTLQTEKLA oepBipovTal LUE MTATATEC - .

TyavnTéc ket oadra. for 2 persons / fiir 2 Personen / yla 2 dtopa 17.00
OOOD®

FVegan option: without dips | ohne Dips | xwpic vtutg

PASTA G PIZZA

TEIGWAREN & PIZZA - ZYMAPIKA & MITXEX

@ Spaghetti with Fresh Tomato-Basil Sauce 12.50

Spaghetti mit frischer Tomaten-BasilikumsofSe
STIOYYETL HE PPEOKLA CAATOO VIOUATAG-BACIALKOU

OOEOO®

Luscious Tagliatelle Bolognese 15.00
Tagliatelle with meat sauce

Tagliatelle mit Hackfleischsof3e
ToAlaTEMNEG MTTOAOVEL

OOEOO®

(@ Pizza Margherita 13.50

With fresh tomato sauce, tomato slices and Mozzarella

Pizza mit frischer Tomatensof3e, Tomatenscheiben und Mozzarella

Mitoa pe odAtoa vtopdtag, GETeC VIopaTag kat tupl Motoapéia

0000 )

Room service charge of € 3.00 per order. All prices are in Euro and include all applicable taxes.
ZImmerservice-Gebiihr € 3.00 pro Bestellung. Preise in Euro inklusive alle Steuern.

Yrinpeoia dwiatiou €3.00 avd mapayyeAio. OAeg oL Tég elvat o€ Eupw Kot
oupmepapBavouy O.M.A.

Add extra topping: pepperoni +1.50
Zutate nach Wahl: Pepperoni
MpocB€oTe eMUTAEOV UAIKA: TTETTEPOVL

ALLERGENS

ALLERGENE - AAAEPTIOTONA

® Lupin / Lupine / Aobmivo
Molluscs / Weichtiere / Maldkta
@ Vegetarian / Vegetarisch / Xoptogdyog

@ Gluten / Glutenhaltiges Getreide / TAovtévn
@ Crustacean / Krebstiere / Ootpaxoeidn
® Egg/ Eier / Avyo

@ Dairy / Milch/-Erzeugnisse / TalaxTokopkda
Nuts / Schalenfriichte (Niisse) / Enpoi Kapmoi
® Celery / Sellerie / ZéAvo

® Fish / Fische / Yapia
® Peanuts / Erdniisse / ®ioTikia

® Soy / Sojabohnen / Zoyia

Mustard / Senf / Movotapda
@ Sesame / Sesam/-Erzeugnisse / Zovodt
@ Sulfites / Schwefeldioxid/Sulfite / Oewwdn

nissi beach resort

(@ Vegan / Vegan / Biyxav
@ Frozen / Gefroren / Kateyvypévo



