ROOM SERVICE MENU

FRESH GARDEN SALADS

FRISCHE SALATE - OPEXKEX >ANATEX

€
Greek Village Salad 10.00
Chunks of tomato, cucumber, green peppers, onion, Feta, olives
and warm pita bread
Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln,
Feta und Oliven mit warmen Pita
EAANVLIKN xwpLdTikn oaAdTa e VTOPATEG, ayyYoupaKLla, TPActvn
TWIEPLA, KPEUUULEL, Tupl dETa, eAEG Kal {eoTn THiTA
00)

{ Vegan option: with vegan Feta / mit Veganer Feta / Me Biykav dpeta
Caesar Salad 10.00
Green leaf salad with Parmesan flakes and croutons with
home-made Caesar dressing
Griiner Blattsalat Parmesan-Flocken und Croltons mit
hausgemachtem Caesardressing
Mpaowvn caAdta pe vidpadeg mappeldvag, KpouTov Kal
OTUTIKY odAtoa Tou Kaioapa
0600OL]

Caesar Salad with Grilled Chicken Breast 14.00
Caesar-Salat mit gegrillter Hihnchenbrust

Yalata tou Kaioapa pe kotoémovAo otrfog otn oxdpa

0600O® ]

Added Avocado / Mit Avocado/ EnutAéov aokdvto +3.00

MAvocado & Quinoa Salad with Grilled Halloumi 14.50
Green salad with avocado, quinoa, baked sweet potatoes,
cherry tomatoes, pomegranate, carrots, goji berries and
almond flakes with orange-honey-mustard dressing.

Served with grilled Halloumi

Griiner Salat mit Avocado, Quinoa, gebackene StifSkartoffel,
Kirschtomaten, Granatapfel, Mohrriiben, Goji-Beeren und
Mandelflocken mit einem Dressing aus Apfelsinen, Honig

und Senf. Mit gegrilltem Halloumi serviert

Mpdaown caAdta He afokavto, ko, PnTég yAUKOTATATES,
viopativia, posdt, kapoto, povpa yKOTY kat Vidadeg apuyddAou
UE OWG oL oTAPSaC e LEAL KAl TTOPTOKAAL. 2epBipeTal pe
XaAAOU UL oxdpag

OEOEO®®WI®

@ Vegan option: without halloumi and maple syrup replacing honey
ohne Halloumi und Ahornsirup anstatt Honig im Dressing
XWPLC xaANoU UL Kat o1poTL odevSApoU avti yia HEAL oTh odATtoa
OE®O®WM®
Prawns & Smoked Salmon Salad 19.00

Green leaf salad with marinated king prawns, smoked salmon, edamame
beans, cherry tomatoes, cucumber, pickled ginger, wakame seaweed with a
dill-mustard dressing

Griiner Blattsalat mit marinierte Riesengarnelen, Rducherlachs,
Edamamebohnen, Kirschtomaten, Gurken, eingelegter Ingwer, Wakame
Seealgen mit eine Dill-Senfdressing serviert

Mpdaowa GUANA COAATAC LE LAPWAPLOUEVEG LEYAAEG YAPISEC, KATVIOTO
0oAOpO, GacOALA COYLOC EVTAUALE, VTOUATIVIA, ayyoupakl, tivilep Ttoupat,
dukla wakame. ZepBipetat e oaitoa povotapdag pe dvnbo

QEOEOWHDS

All salads are served with pita bread.
Alle Salate werden mit Pita Brot serviert.
‘O\ec ol oaAdteg oepBipovtal pe miita.

SANDWICHES & WRAPS

SANDWICHES & WRAPS - >ANTOYIT> & TOPTITIAY

€
Pita Pocket Cyprus Style 11.00
Warm pita with grilled Halloumi and lountza
Warmes Pitabrot gefiillt mit Halloumi Kédse und Kassler vom Grill
ZeoTn TuTa pe XaAoU L kat Aouvtla otn oxdpa
00
@ Vegetarian option: without lountza / ohne Kassler / xwpic Aovvtia
Club Sandwich 13.50
Toasted triple decker with chicken, bacon, egg, lettuce,
tomato and mayonnaise
Getoasteter Triple-Decker mit Huhn, Schinken, Ei, Salat,
Tomate und Mayonnaise
TpLwpodO GAVIOULTG LE KOTOTIOUAO, UTELKOV, QUYO, LAPOUAL,
VIOMATA KOl payLloveln
OO
Chicken Fajita Wrap 12.00

Marinated strips of chicken, colour peppers, onion, fresh coriander,
avocado with guacamole and sour cream in a grilled tortilla wrap
Marinierte Hdhnchenstreifen mit Paprika, Zwiebeln, frischer Koriander,
Avocado mit Guacamole und saure Sahne in einem Tortilla-Wrap serviert
MapLvapLopEVES AwpPLSEC KOTOTIOUAOU, XPWHUATIOTES TITIEPLEC, KPEUUUBL,
bpEoKOC KOAMAVOPOG, ABOKAVTO UE YKOUAKAUOAE Kal £V KPEUQ OE TUALXTH
TopTiyla oxapag

00,

Smoked Salmon on Multi-grain Baguette 15.00
Thinly sliced smoked salmon with cream cheese and avocado,
in a multi-grain baguette

Dunne Gerducherter Lachsscheiben mit Frischkdse und Avocado
in einer Vollkornbaguette

DETEG KATVLIOTOU COAOMOU We TUpl KpEpa Kat aBoKavto
0€ TIOAUOTIOPN UIMAYKETA

OOO®EDEM

Greek Chicken Panino Bun 16.00

Marinated Chicken gyros served with aged Cretan Graviera
cheese, pickled red onion, tzatziki, lettuce, cucumber, tomato,
in a freshly baked paninobun

Mariniertes Hdhnchen Gyros serviert mit gelagerter Graviera
Kdse, eingelegte rote Zwiebeln, Tsatsiki, Salat, Gurken, Tomaten
in ein frisch gebackenes Panino-brot

MapLvapLopEVOG yUPOG KOTOTIOUAOU GEPPLOLOUEVOC UE
TIOAQLWLEVO KPNTLKO TUpPL MpaBLépa, KOKKIVO KPEUUUGL

Toupat, Tlatlikt, LapoUAL ayyoUupL KL VIOUATO O
dpeokoPnuévo Pwudakt mavivo

@

All sandwiches and wraps are served with French fried potatoes and salad.
Alle Sandwiches und Wraps werden mit Pommes Frites und Salat serviert.
'O\ Ta 0AvTOoULTS KaL TopTiyla oepPipovTal UE TATATES TNYAVNTEG KAl COAXTA.

HOME-MADE SOUP OF THE DAY

SUPPE DES TAGES - 2THTIKH 2OYTTA HMEPAZ

€5.00

nissi beach resort



ROOM SERVICE MENU

PASTA & PIZZA

TEIGWAREN & PIZZA - ZYMAPIKA & MITXEX

O Spaghetti with Fresh Tomato-Basil Sauce 12.50

Spaghetti mit frischer Tomaten-Basilikumsof3e

JTYYETL HE DPEoKLa OAATON VTOUATAG-BACIALKOU

OOODO®

Spaghetti Bolognese
Spaghetti with meat sauce
Spaghetti mit HackfleischsofSe
Jmayyett MmoAovel

OOEDO®

12.50

@ Pizza Margherita

12.50

With fresh tomato sauce, tomato slices and Mozzarella
Pizza mit frischer TomatensofSe, Tomatenscheiben und Mozzarella
Mitoa pe caAtoa viopdrtag, pETEG VIopAaTag Kat tupt Motoapéla

0000 )

Add extra topping: pepperoni
Zutate nach Wahl: Pepperoni
MpooBéote eMUTAEOV UAIKA: TTETEPOVLIUL

DESSERTS

NACHSPEISEN - EMIAOPTIIA

Lava Cake

Served with vanilla ice cream
Schokolade Lavakuchen mit Vanilleeis serviert

YokoAativa AaBa, oepBipetat pe maywto Baviia

OO®O®

+1.50

6.50

GRILLED BURGERS

BURGERS VOM GRILL - MTTIOTEKIA ATO TH >~ XAPA

Bacchus Home-made Black Angus Beefburger 15.00
Home-made Black Angus beef burger with bacon, Cheddar
cheese and French Fries

Hausgemachter Black Angus Rindsburger mit Bacon,
Cheddarkdse und Pommes Frites

Jrutiko Black Angus Bobvé umidTékL e, umékov, tupl
Toévtap Kl LE TIATATEC TNYAVNTEG

OOOOHS

®Natural Green Burger 16.00

Juicy plant-based burger made with natural ingredients. Served
with vegan cheese, tomato, lettuce and guacamole in a spinach bun

Pflanzenbasierter Burger mit natiirlichen Zutaten. Mit veganem Kdse,
Tomaten, Salat und Guacamole in einem Spinatbrot serviert

ZoUPEPO QUTIKO UTILDTEKL UE UCLKA CUOTATIKA. ZepPBipeTal e Tupl Biyay,
VTOUATA, HLaPOUAL KOl YKOUOKOUOAE O PWUAKL ATtO OTIOVAKL

OEE®W®

All burgers are served with French fried potatoes and salad.
Alle Burgers werden mit Pommes Frites und Salat serviert.

‘O\a Ta pridtékia oepPipovral Pe MATATES TNYAVNTES Kal CaAdTA.

Seasonal Fresh Fruit Cuts

Served with chocolate and vanilla dips
Frische Friichte mit Schokoladen-Dip und Vanille-Dip servier

Koppéva emoxtakd dpéoka dpouta, oepPipovrtal e viing cokoAdTag Kot
Baviliog

for 1 person / fiir 1 Person / yta 1 &topo 9.00
for 2 persons / fiir 2 Personen / yia 2 dtopa 17.00
OOOD®

({ Vegan option: without dips | ohne Dips | xwpig vtutg

Room service charge of € 2.50 per order. All prices are in Euro and include service and V.A.T.
ZImmerservice-Gebuhr € 2.50 pro Bestellung. Preise in Euro inklusive Bedienung und MwsSt.
Yrinpeota dwuatiou €2.50 ava napayyeAia. OAeg oL TIHEC elval oe Eupw Kat cupneplapBavouy dhodwpnpua kot O.M.A.

ALLERGENS

ALLERGENE - AAAEPTIOTONA

@ Gluten / Glutenhaltiges Getreide / TAovtévn
® Crustacean / Krebstiere / Ootpakoetdr|

® Egg/ Eier / Avyo

® Fish / Fische / Yapia

® Peanuts / Erdniisse / ®1otikia

® Soy / Sojabohnen / Zoyia

@ Dairy / Milch/-Erzeugnisse / TaAaktokopika
Nuts / Schalenfriichte (Niisse) / Enpoi Kapmoi
® Celery / Sellerie / Zé\tvo

Mustard / Senf / Movotdpda

@ Sesame / Sesam/-Erzeugnisse / Zovodut

® Lupin / Lupine / Aobmivo

Molluscs / Weichtiere / Mahdxkia

@ Vegetarian / Vegetarisch / Xopto@dyog
(®Vegan / Vegan / Biyxav

€DFrozen / Gefroren / Kateyvypévo

@ Sulfites / Schwefeldioxid/Sulfite / @ewwdn

nissi beach resort



