ROOM SERVICE

FRESH SALADS

FRISCHE SALATE - OPEZKEX >ANATEX

Greek Village Salad 9.00

Chunks of tomato, cucumber, green peppers, onion, Feta,
olives and warm pita bread

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Feta und

PASTA & PIZZA

ZYMAPIKA & TITXEX

O Spaghetti with Fresh Tomato-Basil Sauce

Spaghetti mit frischer Tomaten-BasilikumsofSe
2TAYYETL UE PPEOKLA OAATOA VIOUATAG-BACIAKOU

OOO®OO®

11.50

Oliven mit warmen Pita
EAANVLKN xwpLATikn caAdTa e VTOPATEG, ayyYoUpaKLa, TPACLVN TITEPLE,
KPEUMLEL, Tupl PETa, EALEG Kal LeoTn TiTA

00) Spaghetti Bolognese 12.50

@ Vegan option: with vegan feta / mit Veganer Feta / Me Biykav dpéta Spaghetti with meat sauce
Spaghetti mit Hackfleischsof3e

YTayyETL Mmohovel

Caesar Salad 9.00 000000

Green leaf salad with Parmesan flakes and croutons with

home-made Caesar dressing

Griiner Blattsalat Parmesan-Flocken und Crolitons mit . i

hausgemachtem Caesardressing O Spaghetti Mediterranean 12.50

Mpaowvn caAdta pe vidpadeg mappueldvag, KpouTov Kal

VN o P Spaghetti with Feta, tomato, olives and oregano
omutikh odAtoa tou Katoapa

Spaghetti mit Feta, Tomaten, Oliven und Oregano

®®®®®% YnayyEtt Meooyelako pe GEta, viopdta, EALEG Kal plyavn
OOEOEOO®
C I ith Grilled Chicken B 13.00
aesar Salad with Grilled Chicken Breast ®Pizza Margherita 12.00

Caesar-Salat mit gegrillter Hihnchenbrust
Yalata tou Kaioapa pe kotoémovAo otrfog otn oxdpa

0000OW]

With fresh tomato sauce, tomato slices and Mozzarella
Pizza mit frischer TomatensofSe, Tomatenscheiben und Mozzarella
ritoa pe cAAtoa viopatag, GETeC VIOUATAC kal Tupl MoTtoapéla
OEOY
MAvocado & Quinoa Salad with Grilled Halloumi 13.00

Green salad with avocado, quinoa, cherry tomatoes, pomegranate,

carrots, goji berries and almond flakes with an orange-honey-mustard
dressing. Served with grilled Halloumi

Griiner Salat mit Avocado, Quinoa, Kirschtomaten, Granatdpfel, Mohrriiben,
Goji-Beeren und Mandelflocken mit einem Dressing aus Apfelsinen, Honig
und Senf. Mit gegrilltem Halloumi serviert

Mpdovn caAaTa Pe afokavto, Kvoa, viopativia, podt, Kapoto, poupa yKOTL
Kol VpAdeg apuySAahou pe 0AAToO LoUoTAPSAG E MEAL KL TTOPTOKAAL.
YepBipetal pe xaAoUuL oxdpag
OEO®®W®

{ Vegan option: without halloumi and maple syrup replacing honey / ohne
Halloumi und Ahornsirup anstatt Honig im Dressing / xwpig XaAAoU L Kot
olpomL odevéapou avti yla HéAL ot odAtoa

OEE®®WHMH® €

Soup of the Day 5.00

Suppe des Tages
Dpeoka ooUTA TNG NLEPAG

HOME-MADE SOUP OF THE DAY

SUPPE DES TAGES - 2THITIKH XOYTTA HMEPAX

Prawns & Smoked Salmon Salad 19.00

Green leaf salad with marinated king prawns, smoked salmon, edamame
beans, cherry tomatoes, cucumber, pickled ginger, wakame seaweed with a
dill-mustard dressing

Griiner Blattsalat mit marinierte Riesengarnelen, Rducherlachs,
Edamamebohnen, Kirschtomaten, Gurken, eingelegter Ingwer, Wakame
Seealgen mit eine DillSenfdressing serviert

Mpaowa GUANA COAATAC LE LAPWVAPLOUEVEG LEYAAEG YOPLOEC, KATVIOTO
coAOpO, GacOALA COYLOC EVTAUALE, VTOUATIVIA, ayyoupakl, tivilep toupat,
dukla wakame. ZepBipetal pe oaitoa povotapdag pe dvnbo

OOOEOOH Y

nissi beach resort

Room service charge of € 2.00 per order. All prices are in Euro and include service and V.AT.
ZImmerservice-Gebiihr € 2.00 pro Bestellung. Preise in Euro inklusive Bedienung und MwsSt.
Yrninpeoia Swuatiou €2.00 avd apayyeAia. OAeg oL TIUEG elval og Eupw Kkat cupmeplapBavouv dthodwpnua kot O.M.A.



ROOM SERVICE

SANDWICHES

FROM OUR GRILL

>ANTOYITX VOM GRILL- ATTO TH 2XAPA MAZ
€ €
Pita Pocket Cyprus Style 10.50 Grilled Chicken Fillet in Pita Bread 12.00
Warm pita with grilled Halloumi and lountza Warm pita bread filled with grilled chicken fillet and salad leaves
Warmes Pitabrot gefiillt mit Halloumi Kdse und Kassler vom Grill with honey-mustard sauce
Zeoth Tt pe XaAoU UL kot AoUvTia oTn oxdpa Gegrilltes Hdhnchenfilet in warmen Pitabrot mit Salatbléttern
DO und Honig-Senfsofle
) ) ) ) , Zeotn miita pe otr80g KOTOMOUAO 0Tn OXAPa Kot COAdTA
@ Vegetarian option: without lountza / ohne Kassler / xwpig Aouvtia LE 04NToa LEAL KaL HOUCTaPSa

OOWDG
Club Sandwich 12.50
Toasted triple decker with chicken, bacon, egg, lettuce, Bacchus Home-made Premium Beef Burger 13.00
tomato and me?yonnalse . . . Home-made Black Angus beef burger with bacon, Cheddar
Getoasteter Triple-Decker mit Huhn, Schinken, Ei, Salat, cheese and French Fries
Torr?ate und May onnaise ; ; , , Hausgemachter Black Angus Rindsburger mit Bacon,
Tplwpodo CAVTOULTS LE KOTOTIOUAO, UTTELKOV, QUYO, LOPOUAL, Cheddarkése und Pommes Frites
VTOMATA KA pLayLlovEL . , , . ,

JTuTkO Black Angus Bodwvo pmidtekL pe, pmekov, Tupl
OO0 Toévtap KAl e TATATEG TNYAVNTES

OO
Mexican Wrap 12.00  ®Natural Green Burger 14.00
Tortilla filled with marinated chicken fillet, grilled vegetables, Juicy plant-based burger made with natural ingredients. Served
avocado, rocket and sour cream with vegan cheese, tomato, lettuce and guacamole in a spinach bun
Tortilla mit marinierter Hdhnchenbrust, gegrillte Gemiise, Pflanzenbasierter Burger mit natiirlichen Zutaten. Mit veganem Kise,
Avocado, Rucola und saure Sahne gefiillt Tomaten, Salat und Guacamole in einem Spinatbrot serviert
TOPT'LVLOL, He VE'LHC,W] ano HOLPLVOLPLQHE'VO ¢l7\éFO KOTOMOUAO, ZoUpPEPO GUTIKO UTILDTEKL LE GUOLKA oUOTATIKA. ZepPipeTal pe Tupl Blyay,
Aaxavikd otn oxdpa, aokavto, poka kat §lVokpeua VTOHATA, LAPOUAL KOLL YKOUOKAUOAE GE PWHIAKL OO GTIAVAKL
OTD OE®®WI@
Smoked Salmon on Multi-grain Baguette 12.50 Grilled Salmon Fillet with Herb Crust 18.00

Thinly sliced smoked salmon with cream cheese and avocado,
in a multi-grain baguette

Dunne Gerducherter Lachsscheiben mit Frischkdse und Avocado
in einer Vollkornbaguette

DETEC KATVLOTOU OOAOMOU [ TUPL KpEpa Kal aBokdvto
0€ TTOAUOTIOPN UMY KETA

000000

All sandwiches and burgers are served with fried potatoes and salad.
Alle Sandwiches und Burger werden mit Pommes Frites und

Salat serviert.

‘O\0L T 0AVTOULTE Kal UILPTEKLA OEPBlpOVTaAL LIE TIOTATEG

TNYyavNTEC KOl COAATA.

Served with quinoa and avocado tabbouleh

Lachsfilet mit Kréuterkurst, gegrillt und mit Quinoa- und
Avocado-Tabbouleh serviert

JOAOUOG GIAETO E KPOUOTA UMAXAPLIKWY 0T OXAPA UE TAUTIOUAE
armno ko kot aBokdvto

DOOEDE®
DESSERTS

NACHSPEISEN - EMIAOPTIIA

€
Chocolate Ganache 5.50
Schokoladen-Ganache
Mkavag ZokohaTag
0006
Seasonal Fresh Fruit Cuts — Platter for 2 17.00

Served with chocolate and vanilla dips
Frische Friichte mit Schokoladen-Dip und Vanille-Dip serviert (fiir 2 Personen)

Koppéva emoyxlakd ppéoka dpouta, oepPBipovral Le VTG coKoAdTaG Kat
Baviiiag (yla 2 dtoua)

OE®O®

@ Vegan option: without dips | ohne Dips | xwplc vturg

ALLERGENS

AANNEPTTOTONA

® Gluten / Glutenhaltiges Getreide / Thovtévn @ Dairy / Milch/-Erzeugnisse / Taaktokopikd ® Lupin / Lupine / Aodmivo

@ Crustacean / Krebstiere / Ootpaxoeidn Nuts / Schalenfriichte (Niisse) / Enpoi Kapmoi Molluscs / Weichtiere / MaAdxia

® Egg/ Eier / Avyé ® Celery / Sellerie / ZéAtvo @ Vegetarian / Vegetarisch / Xopto@dyog
® Fish / Fische / Yapia Mustard / Senf / Movotdpda @ Vegan / Vegan / Biykav

® Peanuts / Erdniisse / ®iotikia @ Sesame / Sesam/-Erzeugnisse / Zovodut @Frozen / Gefroren / Kateyvypévo

® Soy / Sojabohnen / Zoyta ® Sulfites / Schwefeldioxid/Sulfite / @e1dn

nissi beach resort



