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SALADS
SALATE * SAAATES

CHICKEN CEASAR SALAD €17.00

Green leaf salad with grilled chicken breast,
Parmesan flakes and croutons with home-made
Caesar dressing

Griner Blattsalat mit gegrillter Hahnchenbrust,
Parmesanflocken und Croltons mit hausgemachtem
Caesardressing

Mp&oLvn OOAKTO UE KOTOTTOUAO OXXPOC, VLOAROEC
MoPHECGVOC, KOOUTOV KL OTILTLKO VTPECLVYK

Kaloopo
OEOEOODS
Added avocado / Mit Avokado / €3.00
Me emmAéov aBokGvTO
 AVOCADO & QUINOA SALAD €15.50

Green salad with avocado, quinoa, cherry tomatoes,
pomegranate, carrots served with an orange-maple
syrup-mustard dressing

Grlner Salat mit Avocado, Quinoa, Kirschtomaten,
Granatapfel, Mohrriben serviert mit einem
Dressing aus Apfelsinen, Ahornsirup und Senf

Mpdaivn ooAdTO PE CBOKAVTO, KLVOX, VTOUGT VLY,
POOL, KPOTO. 2EPPIPETOL PUE VTPEDLVYK
HOLOTAPEONC PE GLEOTIL OPEVOKUOU KOL TTOPTOKGAL
OO®O®H®

Added grilled prawns with honey-mustard sauce  €3.00
Zuwahl gegrillte Garnelen mit Honig-SenfsoR3e

Me emAéov yapibeg oTn oX&pa PE oW oo

MEAL KoL pouoTapda @@

Added oven baked salmon with honey-mustard sauce €5.00
Zuwahl ofengebackener Lachs mit Honig-Senfsol3e

Me emLmAéov coAopd oTov PoUpPVO PE OWG aTd
MEAL KoL pouoTEpda @

() GREEK VILLAGE SALAD €12.00

Chunks of tomato, cucumber, bell peppers, onion,
Feta, olives and warm pita bread

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken,
Paprika, Zwiebeln, Feta und Oliven mit warmen
Pita

EAANVLKT XWPLETLKN OOAGTO UE VTOUKTEC,
OlYYOUPBIKLY, TTILTTEPLE, KPEUPUOL, TUPL PETO, EALEC
KoL miTo

©0G0BOWD)

@ VEGAN OPTION: with vegan feta / mit Veganer
Feta / Mg Biykav @éTa

CAPRESE SALAD €15.00

Marinated cherry tomatoes, rocket leaves,
Mozzarella pearls, avocado, ciabatta croutons
with home-made basil pesto and drizzles of
Balsamic glaze

Marinierte Kirschtomaten, Rucola, Mozzarella-
Perlen, Avocado, Ciabatta-Croltons mit
hausgemachtem Basilikumpesto und mit
Balsamico-Glasur betraufelt

MOPLVOPLOPEVO TOUOT VLA, GUANG pOKOC, TTEPAEG
POTOGPENNC, BOKGVTO, KPOUTOV TOLGUTIATAC HE
OTILTLKO TEOTO BAGLALKOD O€ YAGOO PUTTOACGULKOU
06000

SMALL PLATES

KLEINE TELLER « MIKPA MIATA

COLD + KALTE - KPYA

(DHOME-MADE TZATZIKI €6.00

Yogurt dip with cucumber, garlic and dry mint.
Served with crispy pita

Dip aus Joghurt, Gurken, Knoblauch und Minze.
Serviert mit knusprigem Pita

2TLTLKO TCoT( KL pe Tpoywavh miTo

OEO®

{®HOME-MADE HUMMUS WITH CUMIN €6.00

Chickpea and tahini dip flavoured with cumin and
served with crispy pita

Hausgemachten Kichererbsen- und Tahini-Dip
mit Kumin. Serviert mit knusprigem Pita
2TTLTLKO XOUPOUC PE TPayovh miTo

OEO®H®

HOME-MADE TARAMOSALATA €6.00
Home-made fish roe dip
Hausgemachter Fishrogen-Dip

2TILT LKA TOPAKUOTOAG T
(006

() HOME-MADE TYROKAFTERI €7.00

Feta cheese crushed with Florina peppers
and chilies

Feta-Kdse zerkleinert mit Florina-Paprika
und Chilis

2TILT LKA TUPOKAUTEPH — BPLUUATLOPEVN
QETO pE TLEPLEC PAwplvnc Kot TalAL
OO®

(FALAFEL ON LEBANESE BREAD €11.50

Baked falafel with tahini and served with
Fattoush salad on Lebanese bread

Gebackene Falafel mit Tahini-Dip und mit
Fattoush (ein libanesischer Brotsalat) auf
einem libanesischen Brot serviert

DaA&GPEA 0TO POUPVO PE Tax(VL. ZepBlpeTaL pe
OOAGTO PaTOUC KaL Tpoyavr) ALBavelkn TiTo
OED®H®

HERBED GOAT CHEESE BRUSCHETTA €13.00

Herbed goat cheese bruschetta with avocado,
rocket leaves, tomato, basil pesto, and balsamic
glaze

Krauter-Ziegenkase-Bruschetta mit Avocado,
Rucola, Tomate, Basilikum-Pesto und Balsamico-
Glasur

MMPOUOKET pE KaTalkioLo Tupl, aBoK&VTO, POKX,
VTOUKTX, TTEOTO BACLALKOD KL YAGOO UTTARACKULKOU
OOO®D®

CRISPY PRAWN TACO €14.00

Soft tortilla filled with crispy prawns, Pico de Gallo,
avocado, lettuce, fresh lime, Chimichurri and sweet
chilli mayonnaise

Weiche Tacos mit knusprigen Garnelen, Pico de Gallo,
Avocado, Blattsalat, frischer Limette, Chimichurri und
siiBe Chili-Mayonnaise

MoAoKT) TOPTLYLO YEULOPEVN PE TPOYOVEC Yopldec,
odAToa Pico de Gallo, aBokévTo, HapoUAL, PPETKO AGLY,
TOLULTOOUPL KOL YAUKLG OGATOO TO{AL PE potyLovela
OO

PRAWN BOWL €14.00

Quinoa covered with poached prawns, avocado,
edamame beans, cucumber, radish, wakame seaweed
and carrots with an orange dressing

Garnelen Bow!| mit Quinoa, Avocado, Edamamebohnen,
Gurken, Rettich, Wakame Seealgen und Karotten mit
einem hausgemachten Apfelsinendressing

MTOA pe Yopldeg, KLVOo, KBOKAVTO, PACOALO GOYLAC
EVTOPGILE, OtYYOUPGKL, POTTAVAKL, UKLOL Wakame Kol
KOPOTO OE OTILTLKI) OWC TTOPTOKOALOU

(00GOON]
HOT-WARME-ZEZXZTA
GRILLED HALLOUMI WITH FIG CHUTNEY €7.50

Gegrillter Halloumi mit Feigen-Chutney
XoANOUPL OX3paC pe To&TVEL oUkou @D

MEDITERRANEAN GREEK PITA €7.50

Grilled Greek pita bread with black olive tapenade
topped with smoked aubergine, cherry tomatoes,
artichoke hearts, and balsamic glaze

Gegrilltes Griechisches Pitabrot mit Oliventapenade,
gerauchter Aubergine, Kirschtomaten, Artischocken
und Balsamico Glaze

EANVLKA TT{TO YE TTOTE Yadpng eALAC, KOTTVLOTT)
HEALTCAVA, VTOUOT VLY, KOHPOLEC OYKLVBPOC KO
YAGOO PUTTaACGULKOL D@

CRISPY CALAMARI €15.00

Deep fried baby squid on a bed of salad leaves
with Sriracha mayonnaise

Frittierter Calamari auf Salatblatter und mit
Sriracha-Mayonnaise

TNYQVLTO KOAKUOPGKL O TTPROLVO PUANG OOABTOC
KoL payLovela Sriracha @@0®D®@OMR®S

GRILLED OCTOPUS €15.00
Grilled octopus with olive oil and lemon dressing

Gegrillter Tintenfisch mit Olivendl und Zitrone

XTamodGKkL aX&EaC Ue AaDOAEHOVO @BOD®OR® S

MEDITERRANEAN CRISPY PRAWNS €14.50
in lime and mayo dressing
Knusprige Garnelen in eine Limettenmayonnaise

TpayaviaTEC Yapibeg Meooyelou Ye oA OGATO
Qo ALY KOL poyLovel o @O0 RS

PASTA

NUDELN - ZYMAPIKA

CASARECCE MEDITERRANEAN €15.50

Sicilian twisted shape pasta in fresh tomato
basil sauce, topped with rocket leaves, smoked
aubergines, thick Parmesan flakes and creamed
Burrata cheese

Sizilianische gedrehte Nudeln mit frischer
Tomaten-BasilikumsoRe, Rucola, gerducherter
Aubergine, dicke Parmesanflocken und cremige
Burrata Kase

2 LKEALOVO OUPCPLKG KOOOPETOE UE PPETKLL ORATOO
VTOUBTOGC-BOOLALKOU, POKA, KATTVLOTEC PEALTCARVEC,
XOVTPEC VLOAdEC MapuelEvac Ko KOEPWHEC
LTOALKO Tupl MToupdTa

OEOO®

SPAGHETTI BOLOGNESE €15.50

Spaghetti with mincemeat* sauce and grated
anari cheese

Spaghetti mit Hackfleischso3e* und geriebenen
Anari-Kase

2TTOYYETL YE KLPG® KOL TPLUPEVN avapn
OEEOO®

PENNE WITH CHICKEN AL PESTO €16.50

Penne with chicken in fresh pesto sauce and
chunky Parmesan flakes

Penne mit Hahnchen in frischer PestosofRe und
dicke Parmesanflocken

MEVVEC E KOTOTTOUAO OE PPECKLO OGATON TTEGTO
KOL XOVTPEC VLOGOEC TappeCGVOG
DEEO®ORS

@ RAVIOLACCI WITH RICOTTA & SPINACH €15.50

Large Ravioli with spinach and Ricotta served with
tomato basil sauce and olive oil powder and chunky
Parmesan flakes

Grol3e Ravioli mit Ricotta und Spinat. Serviert mit
Tomaten-Basilikumsof3e und Olivendl-Puder und
dicke Parmesanflocken

MeySAa poBLOAL pE TUPT PLKOTO KOL OTTAVAKL OE
OGATOX VTOUKTOC-BAGLALKOD KoL EACILOADO KoL
XOVTPEC VLOADEC TTapUECGVAG

00000)

LEMON PRAWN PAPPARDELLE €15.50

Prawns on pappardelle pasta with baby spinach,
onion, fennel, fresh dill and celeriac purée. Topped
with Feta crumbles and lemon coriander glaze

Garnelen auf Pappardelle-Nudeln mit Babyspinat,
Zwiebeln, Fenchel, frischem Dill und Sellerieplree.
Mit Feta-Streuseln und Zitronen-Koriander-Glasur
betraufelt
Fopldeg pe CupopLKG TRTHEOEAE Kal baby omavékL,
KPEUPLOL, HG&paiBo, PPETKO GvnBo Kol TToups OEALVOPLLOG,
YOPVLPLOPEVEC PE BPUULOTLOPEVN GETX KL YAGDO AEOVLOU-
KOALOVOPOU
000000

(D VEGETARIAN OPTION: without prawns / ohne €13.50
Garnelen / xwpig yopideg

SOUP OF THEDAY
€5.00
TAGESSUPPE - ZNITIKH 2O°YNA HMEPAZ

FROM THE GRILL

VOM GRILL = XTH >XXAPA

BBQ CHICKEN THIGHS €18.50
With home-made BBQ sauce
Hahnchenschenkel mit hausgemachter BBQ-Sof3e

MmoUTLa KOTOTTOUAOU OTN OX&EG UE OTTLTLKI) OWC
UTTGPUTTEKLOU
(OLOL]

GRILLED BONE-IN PORK LOIN €24.00

Bone-in pork chops* marinated with spices from
traditional Cypriot herbs and served with mustard
grain with a touch of Cognac

Schweinekoteletts* am Knochen mariniert mit
Gewdrzen aus traditionellen zypriotischen
Krautern, serviert mit Senfkérnern und einem
Hauch Cognac

XoLpLv& PmmpLCOAGKLO™ UOPLVOPLOPEVOL HE UTTOXOPLK S
oo MoPadOOLOKE KUTTPLOKG BOTOVE. 2epBlpovTaL e
KOKKOUC MOLOTAPOOC e VOTEC KOVLAIK

(OOL]

All grilled dishes are served with a side salad and Mediterranean
vegetables with either French fries OR sautéed new potatoes
OR wild rice
Alle gegrillten Gerichte werden mit einem Beilage Salat,
mediterranen Gemise und entweder mit Pommes frites ODER mit
frische sautierte Kartoffeln ODER Wildreis serviert
OAa Tar eoynTé TN OXOPOIG OEPPLPOVTAL PE OLVODEUTLKH OOAGTX,
HECOYELOKG ACXOVLKS KOL €{TE HE TATATEC TNYOVLTEG 1 PETKEC
baby moaT&TEC 1) dypLo puCL

CRISPY CHICKEN BURGER €20.00

Crispy chicken burger with Cheddar cheese, lettuce,
tomato, cucumber, home-made mayonnaise, balsamic
glaze, and French fries

Knuspriger Hdhnchenburger mit Cheddarkase,
Salat, Tomate, Gurke, hausgemachter Mayonnaise,
Balsamico-Glasur und Pommes Frites

Tooyavo UTLOTEKL KOTOTOUAOU UE TUPL TOEVTOQ,
LOXPOUAL, VTOUGT, otyYoUpL, OTTLTLKI Yoty LOVEC A,
YAGOO UTTGACKULKOU KoL TTATATEC TNYOVLTEC
OOOO®DHDS

PREMIUM HOME-MADE
BLACK ANGUS BEEFBURGER €21.00

Black Angus beefburger with Cheddar cheese,
smoked bacon*, balsamic caramelized onions,
lettuce, tomato, cucumber, and home-made Ranch
and BBQ sauce. Served with French fried potatoes
Hausgemachter Black Angus Rindsburger mit
Cheddar-Kase, geraucherter Speck*, Balsamico-
karamellisierte Zwiebeln, Salat, Tomaten, Gurken
und hausgemachte Ranch-Sof3e und BBQ-SoRe. Mit
Pommes Frites serviert

2TLTLKO BodLVO umLpTéKL Black Angus pe Tupl
TOEVTOP, KATTVLOTO UTTELKOVY, KAPKUEAWUEVO
KPEUPUOL YE PTTOAACBULKO, HOPOUAL, VTOUKTO,
ayyoUpL, OTILTLKA OGATOO P&VTC KOl UTTEPUTTEKLOU.
2epBlpeTaL PE TATATEC TNYOVNTEC

OODOOHDS

FROM THE SEA
KOSTLICHKETEN AUS DEM MEER + AAAZZINA

GOLDEN FRIED CALAMARI - BABY SQUID €19.50
Frittierter Calamari

TNYQVLTO KOAXPOOGKL

OB

GRILLED WHOLE CALAMARI €25.50
Served with fava purée, lemon olive oil dressing

Gegrillte ganze Calamari mit Saubohnenptiree
und eine Olivendl- und Zitronendressing
KaAapdpl oxépac, GUVOBEVETAL UE OB KoL
AGOOAELIOVO

AOEOEOHD® @

GRILLED OCTOPUS €26.00
Served with fava purée, lemon olive oil dressing

Gegrillter Tintenfisch mit Saubohnenptiree und

eine Olivendl- und Zitronendressing

XTamo0L oX&paiC, CLVODEVUEVO PE PARBO KoL

AGOOAELOVO

AOEO®OHD®S

GRILLED HERB CRUSTED SALMON FILLET €23.50
Served with quinoa and avocado tabbouleh

Lachsfilet mit Krauterkrust, gegrillt und mit

Quinoa-und Avocado Tabbouleh serviert

20NOUOC PLAETO OTN OXEPO PE KPOUOTO UTTOYCPLK WV
OLVOOEVETHL PE TOHUTTOUAE OO KLVOO KoL BBOKEVTO
DOOEED®ODHDS

GRILLED SEA BASS €20.50
Served with quinoa and avocado tabbouleh

Gegrillter Seebarsch mit Quinoa- und Avocado
Tabbouleh serviert

AGUPGIKL OTN OYX&PQ, OUVOOEVETAL PE tAUTTOUAE T
KLVOX KOl 0iBOK&GVTO

0©00CVEOD0)

PRAWNS & CALAMARI ORZOTTO SAGANAKI €16.50

Orzo pasta with prawns in a luscious tomato bisque
sauce flavoured with Ouzo and topped with Feta
Orzo-Nudeln mit Garnelen in eine cremige
Tomatenbisque-SoB3e mit Ouzo verfeinert und

mit Feta betraufelt

KptBapdkt pe yopldeg € UmmLok VTOPRTOC
opwpaTLopEva pe OUCo kol Tupl PETOL
OOOOD®S

All fish and seafood are served with olive oil and lemon dressing
OR Remoulade sauce ®@® and a side salad, and French fries OR
sautéed baby new potatoes @ OR wild rice@®

Alle Fisch- und Meeresfriichtegerichte werden mit Olivendl und
Zitronendressing ®@@ ODER Remoulade serviert und mit einem
Beilage Salat, und entweder mit Pommes frites ODER
mit frische sautierte Friihlingskartoffeln @ ODER mit Wildreis
serviert @

OAa T BahaooLva ogpBlpovTal pe AaboAépovo H adATox
PepoLAGVT @M@ kol e CLVODELT LKA OOAGTX, KOL E{TE UE TOTRTEC
TNyavLTéC H ppéakeg maTdTeC baby @ H dyplo pult @

CYPRUS DISHES
ZYPRIOTISCHE GERICHTE + KYMPIAKA MIATA

TRADITIONAL MOUSSAKA €15.00

Traditional dish. Layers of vegetables and
mincemeat* with Halloumi and mint, topped with
Béchamel sauce. Served with a side salad village-style

Traditioneller Moussaka. Schichten von Mediterrane
Gemuse und HackfleischsoBBe* mit Halloumi und Minze und
mit Béchamelsol3e abgerundet. Bauernsalat als Beilage

MopadooLAKOC HOLOOKAS, 2 TPWAELC ATTO AXXAVLKE,
KLUGC™, XOANOUUL PJE BUOOLIO KOiL OGATON UTTECOUEN.
YEPBIPETAL UE PLKP XWPLATLKN OCAKT

OEOO®

(VEGETARIAN MOUSSAKA €15.00
Vegetarischer Alternative / xopTo®ayLkr ETLAOYH
DEEOE®O®™®

CHICKEN SOUVLAKI WITH PITA €16.00

Served with French fried potatoes, salad and
tzatziki or mustard-mayonnaise sauce

Hahnchenspiel3 mit Pita. Serviert mit Pommes
frites, Salat, Tsatsiki oder Senfmayonnaise

KoTOmouAo GOUBAGKL PE TTLTON KOL TATATEC TNYXVNTEC,
OONATO KoL TCaTCikL 1) OGATOO HOLOTRPOX POy LOVEC D
OOOO®D®®WHD®

LAMB ‘KLEFTIKO’ €24.00

Traditional roasted lamb with roast potatoes,
rice and side salad village-style

Lammfleisch traditionell im Ofen gebacken mit
Kartoffeln, Reis und Beilagensalat

ApV{ KAEQTLKO PE TOTATEC, PUTL KOL PLKPI XWPLATLKN
OOANETO

60O

DESSERTS
NACHSPEISEN « EMIAOPTIA

CHOCOLATE PIE €8.00

Topped with dark chocolate ganache and served
with vanilla ice cream

Kostlicher Schokoladenkuchen Mit dunkler
Schokoladen-Ganache garniert und mit
Vanilleeis serviert

AGYXTOPLOTI) OOKOAGTOTLTO PE YKOVEE paxipng

OOKOANBTOG KO TTaywTo BaviALa

OOOEOE®D®

CREME BRULEE €8.00

Creamy vanilla custard with crunchy caramelised
sugar, fresh berries and strawberry sorbet

Cremiger Vanillepudding mit karamellkniste,
Zucker, frischen Beeren und Erdbeersorbet

Kpépa BaviALag pe Tpayavh KapapeAwpevn Caxopen,

(PPETKO HOUPX KOL GOPUTTE PPROUANC

OOEO®OR®

STRAWBERRY CHEESECAKE €8.00
Served with fresh strawberry sauce

Erdbeer-Kasekuchen mit frischer Erdbeersol3e
serviert

TolCkelk @p&oUAAC, OEPRIPETAL PE PPEOKL
OGATOX OTTO PPROVAEC

OOEO®®

SEASONAL FRESH FRUIT CUTS

Served with chocolate and vanilla dips

Frische Saisonsfriichte mit Schokoladen-Dip
und Vanille-Dip serviert

Koppéva emoxLakd @peaka @poUTa, oepBlpeTaiL
PE VT(TTC 0OKOAGTOC KoL BovIALAC

for 1 person / fiir 1 Person / yLo 1 &Topo €10.00
for 2 persons / fir 2 Personen / yLo 2 GTOUX €18.00
OEO®D®

Vegan Option: without dips / ohne Dips / xwp(c vTLIC
OOEOD®

ICE CREAM SELECTION

Vanilla, strawberry, chocolate, banana

Eis lhrer Wahl

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Banane

MoywTé TNC EMLAOYNC OOG

BaviALa, PROUAR, OOKOAGTO, UTTOVEVO

1 scoop / 1 Kugel / 1 uméAa €2.00
2 scoops / 2 Kugeln / 2 pméiheg €3.80
3 scoops / 3 Kugeln / 3 pméiheg €5.40

Please ask for assistance, if you require any information
regarding our dishes or ingredients. Specific information can
be provided to our guests with food intolerances.

Bitte fragen Sie unser Personal, falls Sie weitere
Informationen zu unseren Gerichten oder Zutaten
bendtigen. Bei spezifischen Informationen zu
Nahrungsmittelunvertrdglichkeiten helfen wir
Ihnen gerne weiter.

MmopelTe va {nTroeTe TN BonBeLa o, edv Xpel&leoTe
OToLRONTTOTE TTANPOPOPLO OXETLKG PE TO TLATO 1 T
OLOTOTLKG TOUC. MTTOPOLV Vo 50BOUV CLYKEKPLUEVEG

TANPOPOPLEC OTOUC MEABTEC HOG HE TPOPLKEC BuoaveEeC.

DRINKS

All prices are in Euros and include V.AT. « Alle Preise
verstehen sich in Euro und sind inklusive MwSt. « ‘'OAec oL

TLuEC elval g Eupw kol aupmepLAapBavouy .I1A.



